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La carte printemps 
est là !
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COCKTAILS
Merci le barman !Merci le barman !

SIGNATURES 
Le Volfoni 18 cl 
Vodka Eristoff, liqueur de mandarine, boisson de cranberry, purée de framboise(2),  
jus de citron vert(3), menthe fraîche

Saronno 17 cl 
Rhum Bacardi Carta Oro, Amaretto Walcher , purée de fruits de la passion(2),  
nectar d’ananas, boisson de mangue, jus de citron vert(3)

negroni 8 cl 
Gin Bombay Sapphire, Martini Rosso, Martini Riserva Bitter

Piña Paradiso 16 cl 
Rhum Bacardi Carta Oro, purée de coco(2), nectar d'ananas, jus de citron vert(3),  
framboise, noix de coco rapée, tranche d'ananas séchée

Pistacchio lover 16 cl 
Rhum Bacardi Carta Oro, sirop de pistache, jus de pomme(4),  
jus de citron vert(3), poudre de pistache

Fresco Limone 16 cl 
Prosecco DOC Riccadonna, soda au pamplemousse, sorbet citron, sirop de rhubarbe

Mojito Amoroso 16 cl 
Rhum Bacardi Carta Oro, purée de kalamansi(2) (agrume),  
sirop de sucre de canne, sucre cassonade, citron vert, Perrier

Caïpirinha Colada 12 cl 
Cachaça Sagatiba, purée de coco(2), jus de pomme(4), citron vert

Italiano Mule 14 cl 
Gin Bombay Citron Pressé, Limoncello Walcher , ginger beer,  
sirop de miel, jus de citron vert(3), clou de giro�e

Tiramisù orgasm 14 cl 
Baileys Irish Cream (liqueur de whisky), Amaretto, crème fouettée,  
expresso, biscuit savoiardi (cuillère)

Aperol ou campari Spritz 14 cl 
Aperol ou Campari, Prosecco DOC Riccadonna, Perrier, tranche d'orange

Agrumi Spritz 14 cl 
Moscato d'Asti DOCG Ricossa, Sarti Rosa (liqueur d'orange sanguine),  
framboises, baies roses, Perrier, tranche d'orange

Spritz de la Mamma 14 cl 
Aperol infusé à l’ananas et à la noix de coco, Moscato d’Asti DOCG Ricossa,  
Perrier, tranche d'ananas séchée, noix de coco râpée

Bellini Spritz 14 cl 
Purée de pêche(2), Prosecco DOC Riccadonna, rondelle de citron jaune

Limoncello Spritz 14 cl 
Limoncello Walcher , Prosecco DOC Riccadonna, Perrier, rondelle de citron jaune

Hugo Spritz 14 cl 
Liqueur de �eur de sureau St-Germain, Prosecco DOC Riccadonna,  
Perrier, rondelle de citron jaune

Americano 16 cl 
Campari, Martini Rosso, Perrier

Martini 6 cl 
Rosso, Bianco, Fiero, Rosato, Dry

Campari 4 cl 

coupe de prosecco 14 cl 

Aperol Bitter 4 cl 

Martini Riserva Bitter 4 cl 

Vermouth Bianco / Rosso 6 cl  
Martini Riserva Speciale Ambrato / Rubino

Cynar amaro 6 cl 

apéritif anisé 2 cl 

À LA PRESSION 25 cl 33 cl 50 cl

Poretti 4

Grimbergen 
blonde

1664 blanc

Cynar birra

 25 cl 33 cl 50 cl

REF 
SUPP

REF 
SUPP

REF 
SUPP

BIÈRES ARTISANALES EN BOUTEILLE . . 33 cl

Blonde Ale

India Pale Ale (IPA)

Red Ale

(2) Préparation concentrée à base de purée de fruits. (3) Boisson concentré de citron vert à diluer. 
 (4) À base de jus concentré. (5) Contient des anti-oxydants (ici présents dans le gingembre)  : BIO

(1) La meilleure heure. (2) Préparation concentrée à base de purée de fruits.  
(3) Boisson concentrée de citron vert à diluer. (4) À base de jus concentré. Break = Vacances. Aperitivo = Apéritif

SPRITZ
Break  Break  

BIÈRES
Attention à la mousse !Attention à la mousse !

APÉRITIFS
AperitivoAperitivo

printanniers

AVEC ALCOOL
Flower Spritz 18 cl

Prosecco DOC Riccadonna, 
Sarti Rosa (liqueur d'orange 
sanguine), jus de citron vert(3), 
purée de litchi(2), sirop  
de grenadine, Perrier,  
�eur de pensée

SANS ALCOOL
Virgin flower  
spritz 18 cl

Jus de pomme(4), jus de citron 
vert(3), purée de litchi(2),  
sirop de grenadine, Perrier, 
�eur de pensée

sans alcool
Crodino Spritz 19.5 cl 
Crodino (apéritif amer italien), Perrier, tranche d'orange

exotico 18 cl 
Nectar d'ananas, boisson de mangue(5),  
purée de fruits de la passion(2), jus de citron vert(3)

Frutta Rossa 18 cl 
Boisson à la fraise, jus de pomme(4),  
purée de framboise(2), jus de citron vert(3)

Virgin Spritz 16 cl 
Martini Vibrante (sans alcool), tonic,  
tranche d'orange, menthe fraîche

Virgin fresco limone 16 cl 
Soda au pamplemousse, jus de citron vert(3),  
sirop de rhubarbe, sorbet citron

Virgin Pistacchio lover 18 cl 
Tonic, jus de pomme(4), jus de citron vert(3),  
sirop de pistache, poudre de pistache

Détox(5) Volfo 32 cl 
Boisson à la fraise, jus de pomme(4),  
jus de citron vert(3), miel, framboises,  
gingembre, menthe fraîche

cocktail
à partager

AVEC ALCOOL
Aperol Spritz 75 cl

Aperol, Prosecco DOC Riccadonna,  
Perrier, tranche d'orange

SANS ALCOOL
Exotico 75 cl

Nectar d'ananas, boisson de mangue,  
purée de fruits de la passion(2), jus de citron vert(3)

Retrouvez tous nos classiques

sur demande.
( Mojito, Mosc� mule, Gin t�ic, Sex � �e beach… )( Mojito, Mosc� mule, Gin t�ic, Sex � �e beach… )



SOLO 
OU À PARTAGER

On fait moit-moit ?On fait moit-moit ?

Assiette de charcuterie 
Au choix : jambon de Parme, speck,  
jambon blanc aux herbes,  
jambon blanc à la truffe d'été*

Montanare Stracciatella 
3 petites pizzettas frites, Stracciatella,  
jambon blanc aux herbes,  
tomates cerise séchées, roquette

Calamars à la romaine 
Sauce tartare by Volfoni

Artichauts frits 
Sauce tartare by Volfoni

Billes de Mozzarella frites 
Sauce tomate

Burratina ou Stracciatella 
Focaccia

Croquettes pasta  
Carbonara 
Croquettes de gratin de pâtes frites à la  
sauce crémeuse façon Carbonara, guanciale 
Disponible en version veggie 

Planche della Mamma 
Speck, billes de Mozzarella frites, Stracciatella,  
jambon blanc aux herbes, galettes sardes

Planche Volfoni GIGANTE
Calamars à la romaine, artichauts frits,  
jambon blanc aux herbes, speck,  
jambon de Parme, Stracciatella, galettes sardes

Mozzarella & speck  
Billes de Mozzarella frites, speck, courgettes 
marinées et grillées, tomates cerise jaunes  
et rouges, pousses d'épinards,  
vinaigrette balsamique

César by Volfoni 
Poulet mariné au pesto et pané, gnocchis frits, 
Parmesan, salade romaine, sauce César

Bomba Burratina 
Burratina au pesto enveloppée façon Calzone, 
légumes marinés et grillés, Parmesan, roquette, 
mesclun, vinaigrette balsamique

Asperges & guanciale  
Asperges vertes, chips de guanciale, crumble 
Parmesan pesto, œuf dur, tomates cerise,  
pousses d'épinards, vinaigrette Parmesan

A
 p

ar
ta

ge
r

*Tuber aestivum Vittad.  Ces plats sont les plus respectueux de l’environnement de notre carte. Chacun produit moins de  
1,2 kg CO2e par portion (alignés avec les objectifs des accords de Paris pour 2030). Évaluation basée sur les données d’AGRIBALYSE.  = Nouveau. Pasta la vista = À très vite les pâtes

SALADES
Objectif bikiniObjectif bikini

nos suppléments
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PÂTES & RISOTTO
Pasta la vista Pasta la vista 

Mafaldine pesto  
& Stracciatella
Stracciatella, Parmesan, pesto,  
tomates cerise séchées

Spaghetti alla carbonara 
traditionnelle
Guanciale (charcuterie italienne),  
Pecorino, jaune d'œuf 
Disponible en version veggie 

Mafaldine al tartufo 
Sauce crémeuse aux champignons  
et à la truffe d'été*, Parmesan 
Supplément jambon blanc à la truffe d’été*

Spaghetti Polpette 
Boulettes de bœuf cuisinées,  
sauce tomate, Parmesan

Spaghetti Alfredo 
Poulet mariné au pesto et pané,  
Parmesan, sauce crémeuse au Parmesan

Spaghetti  
alle vongole  
Palourdes**, persillade, vin blanc, sauce tomate

Trofie Burratina 
& pistacchio
Burratina crémeuse, pesto de pistache,  
éclats de pistaches, Parmesan

Trofie Stracciatella 
& pancetta 
Stracciatella, chips de pancetta, poivrons marinés,  
tomates cerise séchées, sauce crémeuse  
à la tomate

Risotto Primavera   
Asperges vertes, sauce crémeuse au Parmesan,  
vin blanc, Parmesan

PLATS
Les recettes secrètes de la mamma !
Les recettes secrètes de la mamma !

Carpaccio de bœuf 
Parmesan, roquette, vinaigrette au citron, 
pesto, pommes de terre grenailles

Escalope Milanaise 
Escalope de veau panée,  
spaghetti à la sauce tomate

Tagliata de bœuf 
Pièce de bœuf émincée, pesto,  
pommes de terre grenailles

Saumon pesto 
& courgettes 
Pavé de saumon mariné au pesto,  
pommes de terre grenailles, lamelles  
de courgettes marinées et croquantes, 
crumble Parmesan pesto, tomates cerise 
séchées, sauce crémeuse au Parmesan

mafaldine spaghetti trofie

Burratina 

Stracciatella

Charcuteries
Jambon blanc à la truffe d'été*, speck,  

jambon de Parme, jambon blanc aux herbes,  
guanciale crispy, pepperoni, pancetta



Burratina sur pizzetta  
Burratina, duo de tomates cerise rouges et jaunes, lamelles de courgettes marinées et croquantes,  
fenouil, vinaigrette au citron

Piccola chèvre au miel  
Fromage de chèvre, Mozzarella, Parmesan, miel, roquette, base crème fraîche

Piccola Parma  
Jambon de Parme, Mozzarella, roquette, tomates cerise séchées, Parmesan, sauce tomate

*Tuber aestivum Vittad.  = Nouveau.  Ces plats sont les plus respectueux de l’environnement de notre carte. Chacun 
produit moins de 1,2 kg CO2e par portion (alignés avec les objectifs des accords de Paris pour 2030).  

Évaluation basée sur les données d’AGRIBALYSE. Legalize = Légaliser
(1) Menu bambino : Menu enfant.** Vénus du Vietnam. Crédits photos : Yann Deret  Recette de Luana Belmondo.

PIZZETTAS & SALADES
Petites en taille, grandes en saveurs !
Petites en taille, grandes en saveurs !

Bacon végétal, 
découvrez en plus 

par ici 

CARTE DE NOS PRODUITS ITALIENS
SPECK

Trentin-Haut-Adige (porc)

JAMBON DE PARME/ 
PANCETTA

Emilie-Romagne
(porc)

GUANCIALE
Abruzzes

(porc)

BURRATA /
STRACCIATELLA

Pouilles
(fromage de buf�one)

RICOTTA  
DI BUFALA
Campanie

(fromage de buf�e)

MOZZARELLA
FIOR DI LATTE

Campanie
(fromage de vache)

PECORINO
Latium

(fromage de brebis)

PARMESAN
Emilie-Romagne

(fromage de vache)
GORGONZOLA

Val d'Aoste
(fromage de vache)

JAMBON BLANC  
AUX HERBES  
Lombardie (porc)

JAMBON BLANC  
À LA TRUFFE D'ÉTÉ*  

Lombardie (porc)

VACHE

COCHON

VACHE

COCHON

COCHON

Margherita
Mozzarella, Parmesan, sauce tomate

Pepperoni
Pepperoni (saucisson légèrement piquant), 
Mozzarella, Parmesan, sauce tomate

Regina 
Jambon blanc aux herbes, champignons, 
Mozzarella, Parmesan, sauce tomate

Calzone 
Jambon blanc aux herbes, œuf, champignons, 
Mozzarella, Parmesan, sauce tomate

Chèvre au miel 
Fromage de chèvre, Mozzarella,  
Parmesan, miel, roquette, base crème fraîche 

Parma
Jambon de Parme, Mozzarella, roquette,  
tomates cerise séchées, Parmesan, sauce tomate 
Supplément Burratina

Pancetta & courgette 
Pancetta, lamelles de courgette marinées  
et croquantes, Mozzarella, tomates cerise séchées, 
Parmesan, roquette, vinaigrette au citron,  
base crémeuse à la courgette

Quattro formaggi
(option base crème fraîche) 
Gorgonzola, Ricotta di bufala, Mozzarella, 
Parmesan, sauce tomate

Speck & Stracciatella 
Speck, Stracciatella, tomates cerise séchées, 
Mozzarella, Parmesan, roquette, 
base crème fraîche

Capricciosa 
Jambon blanc aux herbes, pepperoni, 
(saucisson légèrement piquant), artichauts, 
champignons, olives noires, sauce tomate, 
Mozzarella, Parmesan

Al tartufo 
Burratina fourrée à la sauce aux champignons  
et à la truffe d'été*, champignons, Parmesan, 
Mozzarella, roquette, base crémeuse  
aux champignons et à la truffe d'été* 
Supplément jambon blanc à la truffe d'été*

Salmone 
Saumon fumé, Mozzarella, tomates cerise séchées, 
Parmesan, fenouil, base crème fraîche à l'aneth

PIZZAS
Legalize Margherita !
Legalize Margherita !
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Comme à Naples et a�n de préserver la qualité de nos produits, toutes nos charcuteries  
et fromages (type Stracciatella, Burratina) sont ajoutés après cuisson.

Toutes nos pizzettas sont accompagnées de salades composées :  
légumes marinés et grillés, mesclun, vinaigrette balsamique.

nos suppléments

Burratina

Stracciatella

Charcuteries
Jambon blanc à la truffe d'été*,  

speck, jambon de Parme,  
jambon blanc aux herbes,  

guanciale crispy,  
pepperoni, pancetta

MENU BAMBINO
(1)

jusqu’à 12 ans

pizza bambino
Margherita ou Regina 

ou

pâtes
à la bolognaise ou à la sauce crémeuse  

au Parmesan (avec ou sans jambon blanc aux herbes)

glace à l'italienne
ou

beignets nocciolata

VITTEL FRUITÉ FRAISE 
& framboise 33 cl ou Oasis 25 cl



DESSERTS
Un peu de douceur...Un peu de douceur...

Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à l’intérieur  
du restaurant, en libre accès près du bar. Gelato = Glace

  : BIO

SOFT & EAUX
Ice tea della casa 16 cl 
Thé noir, boisson de cranberry, jus de pomme(4), 
sirop de pêche, jus de citron vert(3)

Limonade sicilienne 27.5 cl  
Limonata (citron), Arancia Rossa  
(orange sanguine), Natural

Nectars et jus de fruits 20 cl 
Nectar de pêche, nectar d'abricot, 
jus de tomate, jus de pomme,  
jus d'ananas(4), jus d'orange(4)

Coca-Cola 33 cl,  
Coca-Cola sans sucres 33 cl

Perrier 33 cl 

Sprite 25 cl, Oasis Tropical 25 cl, 
Orangina 25 cl

Fuze Tea Pêche /  
Thé vert Menthe Citron 25 cl

Schweppes 25 cl 
Indian tonic, Agrumes

 25 cl 50 cl 1 L

Vittel

S.Pellegrino

Perrier Fines Bulles

DIGESTIFS ITALIENS
Amaretto Walcher  4 cl

Amaretto Roasted Adriatico 4 cl

Amaretto Bianco Adriatico 4 cl

Limoncello Walcher  4 cl

Limoncello des Pouilles  
Mamma Mia ! 4 cl

Grappa di Chardonnay 4 cl

Grappa Bianca Nardini 4 cl

SPIRITUEUX
VODKAS 4 cl

Eristoff / Skyy 

Grey Goose Original 

Rhums & Cachaça 4 cl

Bacardi Carta Oro 

Appleton Estate Signature 

Santa Teresa 1796 

Cachaça Sagatiba 

Whiskies 4 cl

Bourbon Wild Turkey 

Bushmills 

Gins 4 cl

Bombay Sapphire 

Bombay Citron pressé 

Tequila 4 cl

Cazadores Blanco 
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GLACES
Par ici la gelatoPar ici la gelato

LES CAFÉS
Expresso, ristretto,   
décaféiné

Double expresso 

Cappuccino

Café crème 

Café Macchiato 

Café frappé

Affogato 
Expresso, glace vanille

Chocolat chaud onctueux 

Thés ou infusions 
Earl Grey, Darjeeling, thé vert jasmin,  
thé vert menthe, verveine, tilleul

1 boules | 2 boules | 3 boules 

Parfums :
Vanille, chocolat noisette, Stracciatella,  
cerise Amarena, pistache, café, tiramisù,  
parfum du moment, sorbet fraise

Toppings au choix 
Nocciolata, noisettes du Piémont,  
éclats de pistaches, nappage pistache,  
nappage chocolat noisette gaufrette, 
amandes ef�lées, cerises Amarena,  
éclats d’Amaretti, crème fouettée

Coupe Volfoni 
Glace chocolat noisette, glace Stracciatella, 
nappage chocolat noisette gaufrette,  
crème fouettée, noisettes du Piémont 

Coupe Tiramisù 
Glace tiramisù, glace café, crème fouettée,  
éclats d'Amaretti

Coupe Pistacchio 
Glace vanille, glace pistache, crème fouettée, 
nappage pistache, éclats de pistache

GLACES à l'italienne 
Parfums 
Vanille ou parfum du moment

Toppings au choix 
Nocciolata, noisettes du Piémont,  
éclats de pistaches, nappage pistache,  
nappage chocolat noisette gaufrette,  
amandes ef�lées, cerises Amarena, éclats 
d’Amaretti

Sun'day by Volfoni 
Glace à l'italienne vanille, sauce caramel,  
noisettes du Piémont

Coupe fruits rouges 
Glace à l’italienne vanille,  
compotée de fruits rouges, fruits rouges

Le tiramisù traditionnel

COCKTAIL TIRAMISù 
ORGASM (avec alcool)
Baileys Irish Cream (liqueur de whisky),  
Amaretto, crème fouettée, expresso,  
biscuit savoiardi (cuillère)

Boire ou manger, les 2 ?Boire ou manger, les 2 ?

Beignets Nocciolata
Beignets de pâte à pizza, Nocciolata coulant,  
noisettes du Piémont

Panna cotta basilic & fraise
Fraises, crumble amandes, coulis de fraises

Tarte citron destructurée 
Cannoli, crémeux citron, meringue italienne, 
zestes de citron vert

Moelleux chocolat Gianduja
Noisettes du Piémont, glace vanille

Tarte pistacchio 
& fruits rouges 
Crémeux Mascarpone pistache, framboise,  
éclats de pistache, compotée de fruits rouges

Affogato
Expresso, glace vanille

Café & beignets 
Nocciolata
Beignets de pâte à pizza, Nocciolata  
coulant, noisettes du Piémont, expresso

Café gourmand
Café + 3 mignardises



NOTRE SOMMELIER VOUS 
CONSEILLE PAR ICI !

VINS DE LA CASA 14 cl 20 cl 50 cl

BLANC - Bianco

Sicilia DOC Grillo Casa Giancondi - Sicile 

ROSÉ - Rosato

Sicilia DOC Nero d’Avola Casa Giancondi - Sicile

ROUGE - Rosso

Sicilia DOC Nero d’Avola Casa Giancondi - Sicile

BLANC  - Bianco 14 cl 20 cl 50 cl 75cl

Venezia DOC Terre di Verona - Vénétie 
Pinot Grigio

Soave Classico DOC - Zonin 1821 - Vénétie

Friuli DOC Aquileia Chardonnay 
Bolani - Frioul - Vénétie Julienne

SARDENIA IGT - SARAGAT VERMENTINO ISOLA  
DEI NURAGHI - Sardaigne

ROSÉ  - Rosato 14 cl 20 cl 50 cl 75cl

VERONESE IGT Cantina Valpantena - Vénétie

Bardolino Chiaretto DOC - Zonin 1821 - Vénétie

Friuli DOC Pinot Grigio Ramato 
Giovanni Puiatti - Frioul - Vénétie Julienne

ROUGE  - Rosso 14 cl 20 cl 50 cl 75cl

Chianti DOCG Azienda Uggiano 
Torrequercie - Toscane

Piemonte DOC BARBERA Vistamonte - Piémont

Montepulciano Abruzzo 
DOC Ronchi - Abruzzes

Bardolino Classico DOC - Zonin 1821 - Vénétie

Puglia IGT Diverso Rosso  - Pouilles

Barbera d'Asti DOCG Conti Buneis - Piémont

Valpolicella Classico DOC 
Zonin 1821 - Vénétie

PROSECCO, LAMBRUSCO 12 cl 14 cl 20 cl 50 cl 75cl 
& MOSCATO
PROSECCO DOC Riccadonna Extra Dry

PROSECCO DOC Riccadonna Rosé

Moscato d’Asti DOCG Ricossa 
Antica Casa

Lambrusco Reggiano DOC 
Medici Ermete Rosso Dolce

DOC = Dénomination d'Origine Contrôlée, DOCG = Dénomination d'Origine Contrôlée Garantie 
IGT = Indication Géographique Typique

ORIGINES DES VINS

TOSCANE

PIÉMONT

VÉNÉTIE

FRIOUL-VÉNÉTIE 
JULIENNE

ABRUZZES

POUILLES

SICILE

SARDAIGNE

VINS & PROSECCOS
Les Italiens ont du talent !
Les Italiens ont du talent !

 : BIO. Prix TTC en Euros service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.  
Photos non contractuelles. RCS : SAS VDF 528 881 907 R.C.S. Nanterre. Capital de 10.000€, siège social situé à Levallois-Perret.



Vivre d'amour
et de pizza

PRINTEMPS 25 - VOLFONI CHAMBLY


