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Hippopotamus Bordeaux Lac

BOISSONS
FRAICHES

COCA-COLA, ZERO SUCRES, CHERRY (3ct.............. 4€50
ORANGINA (25cL) / OASIS TROPICAL (2sclL)................. 4€50
SPRITE (25cL) / FANTA ORANGE (25CL)...........c..coo.c....... 4€50
FUZE TEA PECHE / MENTHE CITRON VERT (25cL)....... 4€50
SCHWEPPES INDIAN TONIC (25CL)...........cccooemmmrumrrrrnee 4€50
PERRIER: (33CL) % 5 i i e R N Ol b 4€50
LIMONADE (20CL) .........cco..oovoeveeeeeeeeseeeeeeseeeeeeeenee e 3€50
DIABOLO: 20001y it e R A A R B e 3€90

Fraise, framboise, menthe, grenadine, citron,
orgeat, péche

NECTAR DE FRUITS GRANINI (25cL).............c......c....... 4€50
Ananas*, orange*
JUS DE FRUITS GRANINI (25CL)............coooevvveveererrnenn 4€50

Pomme*, tomate*

| Cad; Cld @éﬁ . Qasis Sprite :
Y fuzetea (¥ Ilel‘l'iEr granini

..........

EAUX
— MINERALES —

50CL L
.............................................................. 4€20.0 0 5€20
sabiigen o e RELR L G 4€90................ 5€90

2
— APERITIFS —

lr(/llgr gzccg.i S/I SI?IfFEaF:T?J(I)\iIS. e(1 2p %Lg Sl g 4€50/7€90
MARTINI BIANCO, ROSSO (6CL)..............o.oeooierrrrececreeenesriennnnns 4€90
ﬁh:&ﬁ]licg(!\lsts) o(s (l\:/IL; SR LR R R 6€50
RICARD: (2CL): ¥ 13 ) €yt it iR il RN e B e 3€90

NOTRE 5&%.5@'&@,
Y1 %ﬁ% AU VE%A% E

BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP LE VIN DES HIPPOPOTES.......... 5€90
Domaine des Nugues
Fruits rouges et épices fines

BROUILLY AQP 4 b e S iies Yo Sk s ¥ FEhy g 1 el 30 1 6€20
Georges Duboeuf

Robe rubis, notes de pivoine et de cerise,

bouche fraiche

LUSSAC-ST-EMILION AQP ... 6€90
Chateau Haut-Ségur
Elégant, charpenté, tanins puissants

COTES-DU-RHONE AOP « BELLERUCHE » ..................ccccooo..... 7€20
M. Chapoutier
Fruits noirs, épices douces, bouche ronde et généreuse

SAUMUR AOP LE VIN DES HIPPOPOTES .............................. 4€90
Chenin Blanc
Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

IGP PAYS D'0C « LYS DE CASTELLUM » CHARDONNAY......... 6€50
Gérard Bertrand

Or intense, nez de péche et de coco,

bouche longue et ample

IGP COTES DE GASCOGNE - LES FUMEES BLANCHES.......... 5€90
Sauvignon Blanc

Robe jaune péale, nez d’'agrumes et de fruits exotiques,
bouche longue et élégante

........................................................ 15CL
IGP MEDITERRANEE - LE VIN DES HIPPOPOTES............. 4€90
Peyrassol

Notes de petits fruits rouges, vif et frais

IGP PAYS D'OC GRISBLANG.................ccooooviieeeececeeereni 5€20
Gérard Bertrand

Rosé trés pale, idéal toute I'année

COTES DE PROVENCE AOP - LES TEMPLIERS...................... 6€90

Peyrassol
Rosé pale aux reflets argentés, frais et rond

: produit biologique. * Jus et nectars de fruits a base de concentré. IGP : Indication Géographique Protégée. AOP : Appellation d’Origine Protégée.
Les boissons alcoolisées sont réservées exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV,
nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu'en accompagnement d’un plat.
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Hippopotamus Bordeaux Lac

BIERES

A LA PRESSION|

.............. 25CL 33CL 50CL
1664 BLONDE (55°)...........cc.c.covvvereeerrennnn. 4€90......5€90 .......8€20
Lager frangaise

1664 BLANG (5°)...........coovoerveceeceereean 5€50......6€90 .......8€90
Pointes d’agrumes

GRIMBERGEN BLONDE ,7°)..................... 5€50.......6€90 .......8€90
Abbaye aux notes de fruits mars

et d’épices

PICONBIERE .............cooooovvivmvierriierere 5€50......6€90.......8€90

GRIMBERGEN

Blanche (6°)

16641(0,02) 52850 TN VRO SN NG SR a AR Y, 5€90
Sans alcool

BROOKLYN DEFENDER IPA (55°)..........cooooveeeeeieeeceeeeeeeeeeeeane. 7€50

IPA équilibrée, amertume et notes fruitées

7 COCKTAILS
I CLASSIQUES

SANGRIA" BLANCHE (16CL)..........ccooooveeeioeeesieeiieeeceeee s 6€90

FRAIS, EPICE ET FLORAL

Vin blgncﬂChaadonnay IGP Pays d’?c, liqueur de vanille, COCKTA Ls
sirop de fleur de sureau, orange, citron jaune )
MOJITO ORIGINAL QU AUX FRUITS (14CL)..........coocorvorvverins 8¢€50 @@U?g @E @@’U%

FRAIS ET MENTHOLE

Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche,
Perrier, sirop de sucre de canne POMME D'AMOUR (16,5¢L)
Disponible en version fruitée : purée de framboise® GOURMAND ET FRUITE )
ou de fruits de la passion® au choix Gin Bombay Sapp_hlre, sirop de sucre de canne, :
jus de citron vert, jus de pomme®, sirop de grenadine
ST-GERMAIN SPRITZ (14CL) .......ooveeeeereeeeeeeeeeereeeeee s 10€50
sl i el LA VIE EN FRAISE (1scL) .8€90
Liqueur de fleur de sureau St-Germain, FRUITE, AVEC UNE TOUCHE DE GINGEMBRE

Martini Prosecco, Perrier, citron jaune Rhum Bacardi Carta Oro, purée de fraise®,

ginger beer, sirop de sucre de canne
APEROL SPRITZ (1401): 3t i S8 LG A TR 5 A K8 8€50

LEGEREMENT AMER, INTENSE ET R;_AFRATCHISSANT
Aperol, Martini Prosecco, Perriet, orange

PINA COLADA (16CL)...........ooooerreeeeeccereeeeeeseeesesecceenseeeeses s 8€50

EXOTIQUE, DOUX ET CREMEUX
Rhum Bacardi Carta Oro, purée de coco®,

i w0 [f] COCKTAILS
| SANS ALCOOL

- 7
W)
FRUITE, SAVOUREUX ET DOUX Q/%
5
2

Y
Vodka Eristoff, creme de péche de vigne, jus d’orange®, ’/f/

boisson au cranberry Wi,

THE GLACE HIPPO (20CL)..........ooooroooe oo seeeeeeeeeessesns 6€90

VANILLE, RAFRAICHISSANT, FLORAL
Sirop de thé vert, sirop de vanille, jus de citron vert

RED:BERRIES (16 CL)% -+ i tuadon it St i SR B e 7€20

FRAIS, FRUITE ET LEGEREMENT FLORAL

Martini Vibrante (sans alcool, alc. 0,5% vol),
sirop de framboise, jus de pomme®,

boisson aux fraises, jus de citron vert, orange

VIRGIN PARADIS (18CL) ...........oooooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeieneies 7€20

TROPICAL, NOTE D'ORGEAT ET FRUITE
Purée de fruits de la passion®, nectar d’ananas®,
sirop d’orgeat, jus de citron vert

VIRGIN MOJITO ORIGINAL OU AUX FRUITS (4ct.................. 7€20

FRAIS ET MENTHOLE

Perrier, citron vert, jus de pomme®, menthe fraiche
Disponible en version fruitée : purée de framboise®
ou de fruits de la passion® au choix

RUBY GINGER (18CL) ............coovvueveeeeeeceeeeeeeeee e 7€20

FRUITE, AVEC UNE TOUCHE DE GINGEMBRE
Martini floreale (sans alcool, alc. 0,5% vol),
purée de fraise®, ginger beer, sirop de sucre de canne

* RUBY GINGER - APEROL SPRITZ - MOJITO ORIGINAL -

Nos cocktails sont faits a base de sirop m Tous nos jus de citron vert sont des concentrés a base de Pulco Citron Vert. (1) Pur jus 100% orange. (2) Préparation concentrée a base de purée
de fruits. (3) Jus et nectars de fruits a base de concentré. IGP : Indication Géographique Protégée. * Boisson aromatisée a base de vin produite en France. Les boissons alcoolisées
sont réservées exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV, nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu’en accompagnement d’un plat.

HIPPO_PE26_1_CR-CARTE-FOOD_SHF_192x315mm.indd-12343 3 26/02/2026 17:56



Hippopotamus Bordeaux Lac

— A PARTAGER —

PLANCHEDES COPAINS.................coooooeeeeeeeeeeeeeien, 16€90
Fondue fromageére au saint-nectaire®, terrine

grand-mére 4 W, camembert, rosette de Lyon,

chiffonnade de jambon sec, cornichons, pain toasté

MIX' DES COPAINS
FROMAGER (10 PIECES) / (20 PIECES)...............c..oocovvvnnn.nn. 9€90/16€90

Bouchées au chevre, a 'emmental, au camembert
et au cheddar, sauce cocktail

GLASSIQUE (8 PIECES) / (16 PIECES)................cocoooovveeerenes 9€90/16€90
Wings de poulet, croquettes de jambon ibérique,
beignets de calamars, onion rings, sauce BBQ

CHICKEN SWEET BBQ (6 PIECES) / (12 PIECES).................. 6€90/12€90
Bouchées de poulet pané enrobées d’une sauce
sweet BBQ, sauce crémeuse citron vert

* CHICKEN SWEET BB + PLANCHE DES COPAINS -

accompagnées de frites et salade

0, LIRRESISTIBLE JAMBON-FROMAGE........................ 13€90
Pain aux céréales, tapenade de tomates cerises,
tomates réties, sauce mornay, gratiné au comté AOP,
chiffonnade de jambon sec, tomates, roquette,
sauce crémeuse mayonnaise miel-moutarde

L’AUDACIEUSE PROVENGALE 7 SR IR 13€90
Pain aux céréales, compotée de tomates,

poivrons et oignons rouges, ail confit, gratiné

au comté AOP, tomates, billes de chévre, roquette,
sauce pesto vert, fleur de sel de Camargue

* TARTINE L'AUDACIEUSE PROVENGALE - SALADE STEAKHOUSE -

@@mm@@ une envie de ...

— ENTREES —

TARTINE DE CHEVRE Z...........ooco.ooooovomvverererirressseon, 6€90
Focaccia toastée, crémeux de chévre®, chevre-miel,
graines torréfiées, sauce pesto vert, salade mélangée

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD..................ccccccc........ 9€90
Fleur de sel de Camargue, pain toasté

SUGGESTION : MONBAZILLAC AOP - Chateau Vari 2 .. .. . 8€20
TERRINE GRAND-MERE € ™ ..., 5€90
Cornichons, salade mélangée, pain toasté
CEUFS MAYONNAISE A............oocooooveeeeereeesesorssssieens 4€90

Eufs durs plein air, mayonnaise,
croquant de parmesan, salade mélangée

BURRATA & LEGUMES DUSOLEIL A ........................ 6€90
Compotée de tomates, poivrons et oignons rouges,
burrata des Pouilles, tomates, roquette,

sauce pesto vert, fleur de sel de Camargue,

focaccia a I'ail et a la tomate

L e Saliddas Vi

SALADE STEAKHOUSE....................ccoccoovvoveeieeereeeee. 18€90
CEuf poché plein air, fines tranches de boeuf mariné

au poivre, salade mélangée et romaine, tomates,

oignons rouges, crodtons, sauce crémeuse

poivrée, oignons crispy

SALADE GAESAR::.. 55 00k 1 et b 6 S0 B o 16€90
Aiguillettes de poulet croustillantes, parmesan AOP,
salade romaine, tomates, croltons, sauce caesar

: produit biologique. r X végétarien. 4 ® : viande 100 % francaise. & : cuisson braise. AOP : Appellation d'Origine Protégée. Chicken sweet BBQ : poulet sauce barbecue sucrée.
Onion rings : beignets d'oignon. Crispy : croustillant. Wings : ailes de poulet. (1) Sauce a base de saint-nectaire. (2) Sauce a base de fromage de chévre.
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Hippopotamus Bordeaux Lac

— BURGERS —

accompagneés de frites ou salade

= =
SIMPLE STEAK HACHE XL®
BURGER LORIGINAL ...................cccoooovvviriennanne 16€90........... 21€90
Steak haché facon bouche §
bacon grillé, sauce cheddar, oignons
confits, salade romaine, sauce cocktail,
bun brioché multigraines
BURGERCHICKEN.....................ccooeeeenane. 15€90........... 20€90
Aiguillettes de poulet croustillantes, sauce
cheddar, oignons rouges, salade romaine,
sauce cocktail, bun brioché multigraines
Supplément bacon grillé +2€00
CHEDDAR LOVERBURGER ....................... 19€90.......... 24€90

Steak haché facon bouchere 4 W,
oignons confits, salade romaine,
sauce cocktail, bun brioché multigraines

Un burger généreux, coupé en deux et plongé dans une
sauce cheddar, avec du bacon grillé et des oignons crispy

CHEESEBURGER...................ccoooovmrrrrenrnnan. 15€90........... 20€90
Steak haché facon bouchére 4 P,

sauce cheddar, cornichons, sauce ketchup

et yellow mustard, bun brioché multigraines

Supplément bacon grillé +2€00

: ) Tous nos burgers sont disponibles en version veggie® & :

POULEET. 0 e HACHE - ;
RIBS & CO GOURMAND

& CUISSON A LA BRAISE 4

HACHE L'ORIGINAL.............oooooooocceereeeeeeesssscireses 21€90
Steak haché XL® fagcon bouchére 4 P, ceuf
au plat plein air, sauce cheddar, oignons confits,

& DEMI-POULET ROTEA ookt F XS s pe 18€90 bacon grillé, oignons crispy
Pommes de terre sautées et son jus :
‘/ BROCHETTE DE POULET XL ENV.300Gd ®.......................... 18€90

Hauts de cuisses de poulet marinés, épices cajun
et citron vert, frites et sauce au choix

& MAGRET DE CANARD € ™ . .o 19€90
Pommes de terre sautées *

@ ANDOUILLETTE ARABA . oo 15€90
Frites

& RIBS BBQ

Travers de porc m

TR p@@gg @Ng ..................

FISH & CHIPS ~= Pocho dunablo~ ....................cooocmreeen.... 15€90
: Filet de merlu croustillant, sauce tartare
) PAVE DE SAUMON .........cocooss 18€90
: Légumes a la provencale, sauce crémeuse

au citron

« BROCHETTE DE POULET XL - RIBS BBO -

& : cuisson braise. a4 ® : viande 100 % francaise. Cheddar lover : pour les amateurs de cheddar. Bun : pain. Yellow mustard : moutarde jaune. Crispy : croustillant.
(1) Steak haché XL env. 210 g (hors burger chicken). (2) Remplacez la viande de votre burger par notre haché végétal.
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Hippopotamus Bordeaux Lac

(1}

LES

BAVETTE D’ALOYAU A L'ECHALOTE
Piece de viande aux fibres longues, vé
goUlteuse, nappée de sauce aux échalotes

FAUX-FILET @ ®..........o.coommeeeeeeeeee e 19€90
Légérement persillé, révele la finesse
du grain et sa tendreté

STEAKAUPOIVRE .............coooomreieeeeeeeeeeeseeeeeeeeniene 19€90
Devenu un incontournable, une piéce de sélection
relevée par sa sauce généreuse aux poivres

STEAK A CHEVAL « »
CLASSIQUE / VERSION XL® ................ccoooccvene. 12€90/16€90

Steak haché facon bouchére & P, ceuf au plat plein air

STEAK:HIPPO & W 11 5 iiiiv o WE i dsn i e 13€90
Facon maitre d’hétel : ail, persil.
Tout le fondant d’un classique revisité

PAVE DE BCEUF IRLANDAIS ................ooooovvomrerrer 21€90

Piéce tendre avec un persillé qui révéle toutes ses saveurs

TARTARE AUX COUTEAUX CHAROLAISa ™............... 17€90

Tartare assaisonné par nos soins a déguster cru

CARPACGCIO DE B(EUF « » PARMESAN ................... 16€90
Fines tranches de boeuf, parmesan AOP,
salade mélangée, sauce pesto vert

________________________________________________________________________________ * TARTARE AUX COUTEAUX CHAROLAIS + CARPACCIO DE BEEUF PARMESAN -+

& : cuisson braise. 4 ® : viande 100 % francaise. E : produit biologique. AOP : Appellation d'Origine Protégée.
(1) Hors bavette d’aloyau, steak au poivre, pavé de beeuf irlandais. (2) Steak haché XL env. 210 g.
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Hippopotamus Bordeaux Lac

E CARACTERE

LES _
BELLES PIECES

& CUISSON A LA BRAISE 4

@ ONGLET IRLANDAIS ENV.200G. ... 24€90
La plus golteuse de toutes les piéces
de beeuf qui vient d’Irlande

Q ENTRECOTE ENV.3006....... oo 2890

Persillée, fondante et tendre

A FILET DE BCEUF CHATEAUBRIAND ENV.1806. 4 ¥ ... 26€90

Une piéce noble a la tendreté garantie

& COTE DE BCEUF INDIVIDUELLE ENV.400G.................. 32€90

Du persillé, de la tendreté sur une cuisson a l'os

* ONGLET IRLANDAIS ET SAUCE HIPPO -

— SAUCES" —

@

¢ POIVRE  ECHALOTES
 BEARNAISE « BBQ

* ROQUEFORT * SAUCE HIPPO

000M0000MO0m ooooo
000 mmn0 om0 0 oo
O000MONOmomon 0oo
OOO0000mm

ASSIETTE DE GARNITURE SEULE..................c.cccoovviicnnnnn. 5€00

@ : cuisson braise. 4 ® : viande 100 % francaise. **4 ® : Légumes produits en France. AOP : Appellation d'Origine Protégée. (1) Sauces et garnitures en accompagnement d'un plat.
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Hippopotamus Bordeaux Lac

— DESSERTS —

MOUSSE AU CHOCOLAT @ ................................................. 6€20
CREME BRULEE............oooo oo 6€90
Vanille Bourbon

BRIOCHE PAINPERDU ............ooooooo oo 8€90

Brioche fagcon pain perdu, pate a tartiner
chocolat-noisettes, creme glacée vanille

MI-CUIT AU CHOCOLAT ...............oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 6€90
Créme glacée vanille
PROFITEROLE XL .............cooooooooeoeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeee 8€90

Maxi chou, creme glacée vanille, sauce chaude
au chocolat, creme fouettée

* PANCAKE AU CITRON -

PANGAKE AU CITRON..............cooooooeeeeeeeee e 8€90
Pancake, brisures de sablé, creme légeére citronnée,

sorbet citron vert, creme anglaise aux zestes de citron vert,
menthe fraiche

ABRI'COGCO: i ! B 5 0 T bl S W H R weatl b B Sl o 6€90
Brisures de sablé, mousse a la noix de coco, abricots

et péches rétis au miel, mousse au chocolat blanc,

coulis abricot-menthe, menthe fraiche

................. g
& GOURMANDISES

CAFE /THEDOUCEUR..................ooeiorvereoeerero, 7€20

Mousse au chocolat, creme bralée,

© GAFE/THE GOURMAND..............ccoooomiimviesiieeseei 8€90

Mousse au chocolat, créeme bralée, tiramisu,

: CQU pES & . . panna cotta aux fruits rouges, abri’coco

2 © EXPRESSO / DECA......coeocoeoeeeesesesesrse 2¢50
DESSERTS GLACES  cavocaemeooo 3¢50
© THE ZINFUSION ..o 3€20

HIPPO BANANA ..ot 9€50
Banane caramélisée, cremes glacées chocolat et vanille,
sorbet fraise, sauce au chocolat, creme fouettée,

amandes grillées

DAMEBLANGHE..... ..o 6€90
Creéme glacée vanille, sauce au chocolat, brisures de sablé,
créme fouettée

GOUPE CHOUCHOU ................ccooooeeeeeereeeeeeeeereeeeeeee e 8€90
Créme glacée nougat, créeme glacée caramel, cacahuétes
caramélisées, sauce au caramel beurre salé , creme fouettée,
brisures de sablé

LIEGEOIS CARAMEL, CAFE OU CHOCOLAT .............ccoooo....... 6€90
Créme glacée et sauce au choix, brisures de sablé,
creme fouettée

COUPE SUMMER POP ............oooovvvrimmeirraeeneserecnesseessssssennns 8€90

Créme glacée pistache, sorbet framboise, abricots

roétis au miel, meringue, coulis abricot-menthe, éclats
de pistache, creme fouettée, menthe fraiche L CAFE GOURMAND

VOTRE GLACE ¢ $
SUR MESURE [T 00kt e e v ol RI0AR0D

Créme glacée : Vanille a I'extrait de vanille Bourbon de Madagascar,

chocolat noir, café arabica de Colombie, caramel a la fleur de sel
de Camargue, pistache, nougat avec des morceaux de nougat

B Glace : Noix de coco
R TOPPINGAUIGHOIX: St 3 il v D S RO Ty 1€00
g Créme fouettée, sauce au chocolat, sauce au caramel beurre salé,

brisures de sablé, éclats de pistache

@ : Pour I'achat d'1 plat adulte (hors entrées et desserts), hors menus.
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Hippopotamus Bordeaux Lac

- NOS MENUS -

MENU +5€00 z MENU

COUP DE C(EUR DEJEUNER

PLAT + DESSERT + BOISSON PLAT
: : Steak Hippo 4 »

Tartine lirrésistible jambon-fromage 4
Tartine 'audacieuse provencale #

4V : :
& s DESSERT
: : Mousse au chocolat
av Créme bralée

Coupe 2 boules

Disponibles en version veggie &

o p

Cherry

2¢n0 sucnes

8€90

oas’s A Sprite . ; é 4‘

" g an'n’ : ‘
v S.PELLEGR NO' 664 ' ' M E N U
IGP Pays o’Oc - Cabernet Sauvignon (ROUGE) 25¢l : : EN@ANE g‘i
ou IGP Pays - d’Oc¢ Chardonnay (BLANC) 25¢l

jusqu’a 10 ans

PLAT + DESSERT + BOISSON

PLAT
Steak haché® a4 ®»
Cheeseburger kid®

Nuggets de poulet x4
Fish & Chips X3 = Piche durable ~ % ﬂ@ :
Loy

DESSERT

Mousse au chocolat

Gourde Pom'Potes
sans sucres ajoutés®

BOISSON
oasis Tropical 25cl, é’@% é’ff% é’@ég% 33cl,

zéRo sucres

fuzetea. peche / Menthe citron vert 25c¢l,
WA 25¢1, .. 25cl, Nectar d'orange GFaNini 25ci,

Sprife 25cl, @ Orange 25cl, Jus de pommes grunini 25¢l®,
Fraise & Framboise 33cl

e

Brochette de bonbons ¥g su § ol
Glace Rocket l !

* MENU COUP DE CCEUR -

TOUS LES MERCREDIS

ok
Une garniture et une sauce incluses MENU ENFANT
dans vos menus

2° GARNITURE : +2€50
2°SAUCE : +0€50 aran

AULIEUDE W o W

& : cuisson braise. & : végétarien. 4 ® : viande 100 % francaise. IGP : Indication Géographique Protégée. (1) Filet de merlu croustillant. (2) Jus et nectars de fruits a base de concentré.
(3) Steak haché env. 100 g. (4) Filet de cabillaud croustillant. (5) Conformément a la réglementation, contient des sucres naturellement présents. * 1 surprise offerte pour I'achat d'un menu
enfant dans la limite des stocks disponibles. ** Valable tous les mercredis midis et soirs. Dans la limite de 2 menus enfant a 4€90 pour I'achat d'1 plat adulte (hors entrées et desserts).
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Hippopotamus Bordeaux Lac

WHISKY, RHUM & CIE

WHISKY WILLIAM LAWSON'S (4CL)..........ccoooomrrrreverrrrrrenereennnnnns 6<00
WHISKEY BUSHMILLS ORIGINAL (4CL)...........ccooormssrrrrrrrrrrrcnee 6€90
WHISKY JACK DANIEL’S - OLD N°7 (4CL).......ccccooeemerrrrrrrrrn. 800
RHUM BACARDI CARTA ORO (4CL)...........cccooommrrrreeirrrreriee: 6€50
VODKA ERISTOFF (4cL)

GIN BOMBAY SAPPHIRE (4cL)

Supplément s0da OuU jus ..., 2¢€50

HIPPO_PE26_1_CR-CARTE-FOOD_SHF_192x315mm.indd-12343 10
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CHAMPAGNE

12 CL? 75CL ‘
CHAMPAGNE GH MARTEL
BRUT PRESTIGE .............ccoooovvvvvrrrrveeeeriirrssssseeneeee 8€90........ 45€90

GET 27 (A cH)N. 508 5 Siinel A e dh st B M T 6€20
BAILEYS:(cp) e ity fadinte b b o Hiiiindialnes Bl 1 6€20
CALVADOS; (aCLy i85 e i St e Rieu i Wity 6€90
COGNAG VSOP (4CL) ...t esesensessvessssssss b ssnssesines 6€90
ARMAGNAGC (4cv)

POIRE WILLIAMS 4ct)

26/02/2026 17:56



Hippopotamus Bordeaux Lac

. [E
- LES VINS - ceosmmmmes %ﬁ

LEGERS ET FRUITES

BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP LE VIN DES HIPPOPOTES - Domaine des Nugues.................. 5€90.......
Fruits rouges et épices fines
BROUILLY AOP - Georges DUDGRUT ..o 6€20......

Robe rubis, notes de pivoine et de cerise, bouche fraiche

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOP PINOT NOIR - MillebUis...................oooccoceereoreoeecereeee

Ardmes de griottes et de fraises, souple et équilibré

PUISSANTS ET EPICES

LUSSAG-ST-EMILION AOP - Chateau Haut-Segur ... 6€90.......
Elégant, charpenté, tanins puissants
COTES-DU-RHONE AOP « BELLERUCHE » - M. CRAPOULIEY ............ooccovrcccrcn 7€20......

Fruits noirs, épices douces, bouche ronde et généreuse

MALBEG ARGENTIN PUNTA DE FLECHAS - Edmond de Rothschild Wine Estates.................................
Rouge profond aux reflets violets, nez frais et fruité aux notes épicées,
savoureux et généreux

RONDS ET GOURMANDS
PIC-SAINT-LOUP AOP HERITAGE « AN 1189 » - Gérard Bertrand.......................cc.co..ee 6€90.......

Robe rouge profond, nez de fruits rouges et d’épices, bouche gourmande
avec des notes de garrigue et de fruits mars

HAUT-MEDOC AOP « LES GRANGES » - Des Domaines Edmond de Rothschild ..................................

Robe sombre et brillante, nez de fruits noirs, bouche complexe et veloutée

» NOTRE VIN D'EXCEPTION

: CROZES-HERMITAGE AOP - E. Guigal

: Robe rubis intense et profonde, nez d'épices

AMPLES ET FRAIS

SAUMUR AOP LE VIN DES HIPPOPOTES - Chenin BIanc...................cocnreencnnnnennnnns 4€90 ........

Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOP CHARDONNAY - MILLEBUIS..............cc.coooorrvrece 6€90........

Notes de fleurs et de fruits blancs, frais et minéral

SECS ET FRUITES

MONBAZILLAG AOP - Chateau Vari il ... ssesessss s 8€20........

Vin liquoreux, fruité et vif, a déguster bien frais

IGP PAYS D'0OC « LYS DE CASTELLUM » CHARDONNAY - Gérard Bertrand 50 ... 6€50........

Or intense, nez de péche et de coco, bouche longue et ample

IGP COTES DE GASCOGNE - LES FUMEES BLANCHES - SauvignonBlanc ..................... 5€90.......

Robe jaune pale, nez d’agrumes et de fruits exotiques, bouche longue et élégante

IGP MEDITERRANEE LE VIN DES HIPPOPOTES - Peyrassol 55 ... 4€90 ........

Notes de petits fruits rouges, vif et frais

IGP PAYS D’0C GRIS BLANG - Gérard Bertrand........................cccccooommeeerrrrrmveeeessmnmnsssssseeeeee 5€20.......

Rosé trés pale, idéal toute I'année

COTES DE PROVENCE AOP - LES TEMPLIERS - Peyrassol = ... 6€90........

Rosé pale aux reflets argentés, frais et rond

VINS REGIONAUX I O

GRAVES - Chateau MONTESQUIOU ...................ccooooooivverereeeeeeee e seees e

Notes d'épices dans un palet souple, élégant, frais et gourmand a souhait.

PESSAC-LEOGNAN AQC - André Lurton-Chéateau Coucheroy ...

Elevé en flt de chéne, 50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon.

MEDOC AOC - Chateau PONtaC-Gadet ...t

Bouquet mélant moka et fruits noirs, riche structure tanique.

ENTRE-DEUX-MERS AOC - La grande Métairie.....................c.ccoooooomiviiiciiceiceccecessean

Sec et fruité, marqué par les agrumes, I'ananas et la poire mare.

6€H0;A0 b BRI R 28€90
7€30........... 24€90........... 33€90
GED0R:. i SN M N 29€90
A€90 3N R R B 22€90

: produit biologique. IGP : Indication Géographique Protégée. AOP : Appellation d’Origine Protégée. Les boissons alcoolisées sont réservées exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants
non titulaires d’une licence IV, nous ne pourrons vous proposer un apéritif gu’en accompagnement d’'un plat. Les informations portant sur les allergénes sont disponibles dans votre restaurant ou sur
hippopotamus.fr/allergenes. Pour tout renseignement, un guide est disponible a I'accueil. (1) Consulter la liste des restaurants offrant la livraison via Uber Eats et/ou Deliveroo sur www.hippopotamus.fr.
Prix nets, service compris. Photos non contractuelles. © Photographe : A. Chemin. Imprimé par CAP IMPRESSION - 9, rue Salvador Allende - Z.I. des Glaises - 91124 Palaiseau Cedex. , Cap Impression

HIPPO EXPLOITATION - SNC au capital de 26 067 450,25€ - 322 566 043 R.C.S. Nanterre - Siége social : Levallois-Perret. Avril 2026.
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