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Steakhouse A LA FRANCAISE e



BIERES

A LA PRESSION
1664 BLONDE (55°)

Lager francaise

1664 BLANC (5°)

Pointes d'agrumes

GRIMBERGEN BLONDE (6,7%)
Abbaye aux notes de fruits muars
et d'epices

PICON BIERE

- = sl e

GRIMBERGEN
Blanche (6°), Rouge (5,5%), Ambree (6,5%)

1664 (0,0°)

Sans alcool

IPA ST AUSTELL - PROPER JOB (5,5°)

Une amertume franche

BOISSONS
FRAICHES

--------------------------------

COCA COLA, SANS SUCRES, CHERRY (33cy
ORANGINA 25cL) / OASIS TROPICAL (25cL)
SPRITE (25cy) / FANTA ORANGE (25cL)

FUZETEA THE NOIR PECHE /
THE VERT CITRON VERT & MENTHE (25cL)

SCHWEPPES INDIAN TONIC (2scL).
PERRIER (33cL)

LIMONADE (20cL)

DIABOLO (20cy).

Fraise, menthe, grenadine

NECTAR DE FRUITS GRANINI (2scL)

Abricot”, ananas®, orange’

JUS DE FRUITS GRANINI (26cL)

Pomme*, tomate®*
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* Jus et nectars de fruits a base de concentre. IGP ; Indication Geéographigue Proteégee. ADP : Appellation d'Ongine Protegee

NOTRE SELECTION pg

VINS AU VERRE

BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP LE VIN DES HIPPOPOTES

Domaine des Nugues
Fruits rouges et epices fines

BROUILLY AOP

Georges Duboeuf
Robe rubis, notes de pivoine et de cerise,
bouche fraiche

LUSSAC-ST-EMILION AOP
Chateau Haut-Seégur
Elegant, charpente, tanins puissants

COTES-DU-RHONE AOP « ESPRIT »

Maison Brotte
Notes de fruits rouges sauvages et cerises noires,
bouche souple et ample aux tanins fins

SAUMUR AOP LE VIN DES HIPPOPOTES

Chenin Blanc
Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

IGP PAYS D'OC « LYS DE CASTELLUM »
Gérard Bertrand

Or intense, nez de péche et de coco,
bouche longue et ample

COTES-DU-RHONE AOP « ESPRIT »

Maison Brotte
Couleur jaune paille, nez frais et floral, bouche ample
aux notes de péche et d'abricot

IGP MEDITERRANEE - LE VIN DES HIPPOPOTES

Peyrassol
Notes de petits fruits rouges, vif et frais

IGP PAYS D'OC GRIS BLANC
Gérard Bertrand
Rose tres pale ideal toute I'annee

COTES DE PROVENCE - LES TEMPLIERS

Peyrassol
Rose pale aux reflets argentes, frais et rond

— APERITIFS —

KIR (12cL) / KIR ROYAL (12cy

Mure, cassis, framboise, peche

MARTINI BIANCO, ROSATO, ROSSO (scy

AMERICANO gc)
Martini Rosso, Martini Dry, Campari, orange

RICARD (2cy

EAUX
— MINERALES —

SOCL 1L

petir

i.l.ﬁ

iPE LLEGRIHG

Produit biologique. Les boissons alcoolisees sont reservees

exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d'une licence IV, nOUs Né pOUrrOnNs VoUS Proposer un aperitif guen accompagnement d'un plat



v COCKTAILS
Y CLASSIQUES

SANGRIA" BLANCHE MAISON (16cL)

FLORALE, EPICEE ET RAFRAICHISSANTE

Vin blanc Chardonnay IGP Pays d'Oc, liqueur de vanille,
sirop de fleur de sureau, orange, citron jaune

MOJITO ORIGINAL OU AUX FRUITS (14cL)

FRAIS ET MENTHOLE

Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche,
Perrier, sucre de canne

Disponible en version fruitée : purée de framboises™
ou de fruits de la passion™ au choix

ST-GERMAIN SPRITZ (1acy

FRAIS, FLORAL ET DOUX _
Liqueur de fleur de sureau St-Germain,
Martini Prosecco, Perrier, citron jaune

APEROL SPRITZ (14cv)

FLORAL, LEGEREMENT AMER ET RAFRAICHISSANT
Aperol, Martini Prosecco, Perrier, orange

PINA COLADA (1scL)

EXOTIQUE, DOUX ET CREMEUX S , : —— - —
Rhum Bacardi Carta Oro, sirop de coco, jus de citron vert, o et ~ e ——
nectar d'ananas” — — e - e —
me=s * PANIERS DE GRIGNOTAGE CLASSIQOUE ET FROMAGER -
SEX ON THE BEACH (1scL) ;

FRUITE, RICHE & DOUX
Vodka Eristoff, liqueur de péche, nectar d'orange’,

boisson au cranberry e L A PART AG]ER il TS

PANIER DE GRIGNOTAGE FROMAGER

Coc KTAI Ls ?Elgﬁg:ég; Fr,l‘%ﬂe, a r'eggrqental. au camembert
C@Up DE @@EUR . et au cheddar, sauce cocktai

PANIER DE GRIGNOTAGE CLASSIQUE

©  (8PIECES) / (16 PIECES) _ ~ Wl
RED HZZ p12cy) . Wings de poulet, croquettes de jambon ibérique,
FLORAL ET SEC, LEGER ET FRUITE : beignets de calamars, onion rings, sauce BBQ

Thé noir infuse aux fruits rouges, fruits rouges,
Bombay Sapphire Gin, Schweppes Indian Tonic

LA VIE EN ROSE (18c0)

FRUITS ROUGES, FRAIS AVEC NOTE DE COCO
Rhum Bacardi Carta Oro, fruits rouges,
sirop de coco, jus de citron vert

et boisson aux framboises

{1 COCKTAILS
SANS ALCOOL

THE GLACE HIPPO (20cv)

VANILLE, RAFRAICHISSANT, FLORAL _ _
Martini Floreale, sirop de the vert, sirop de vanille,
jus de citron vert

FRAMBOISE DES ILES (2ocL)

FRUITS ROUGES, FRAIS AVEC NOTE DE COCO
Fruits rouges, sirop de coco, jus de citron vert,
jus de pomme et boisson aux framboises

RED DETOX (16cL)

FRAIS, FRUITE ET LEGEREMENT FLORAL
Martini Vibrante, boisson aux framboises, jus de pomme
et boisson aux fraises

VIRGIN PARADIS (18cvL)

TROPICAL, NOTE D'ORGEAT ET FRUITE
Pureée de fruits de la passion**, nectar d'ananas®,
jus de citron vert, sirop d’'orgeat

VIRGIN MOJITO ORIGINAL OU AUX FRUITS (14cy

FRAIS ET MENTHOLE ‘ <.
Perrier, citron vert. menthe fraiche . il - .~

Disponible en version fruitee : purée de framboises**
ou de fruits de la passion®* au choix « THE GLACE HIPPO » LA VIE EN ROSE + MOJITD ORIGINAL -
Mos cocktalls sont faits a base de surnﬂn Tows nos jus de citron vert sont des concentrés a base de Pulco Citron Vert. * Jus et nectars de fruits a base de concentre

** préparation concentrée a base de purée de fruits. IGP : Indication Géographigue Protégee. (1) Boisson aromatisée a base de vin produite en France. Les boissons alcoolisées sont ré servées
EXClusIivement aux personnes majeures Pour nos restaurants non titwlaires d'une licence IV, nous ne POUTTONns vous Proposer un aDEHtIr :'.11.'F."F! HTEE‘IF‘!'III'FH_JHFI'I'IH!"!E d"un FIL.:H



— A PARTAGER —

PLANCHE DES COPAINS.
Cremeux de chevre®, terrine de campagne a P,

camembert, rosette de Lyon, chiffonnade de jambon sec,

cornichons, pain toasté

PANIERS DE GRIGNOTAGE
FROMAGER (10 PIECES) / (20 PIECES)

Bouchees au chevre, a I'emmental, au camembert
et au cheddar, sauce cocktail

CLASSIQUE (8 PIECES) / (16 PIECES)
Wings de poulet, croquettes de jambon ibérique,
beignets de calamars, onion rings, sauce BBQ

) WINGS DE POULET BBQ (6 PIECES) / (12 PIECES)
Epices, sauce BBQ
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— SALADES —

SALADE CAESAR

Filet de poulet croustillant, parmesan AOP, salade romaine,
pain grillé a I'huile d'olive, sauce caesar

SALADE STEAKHOUSE

(Euf poche plein air, tomates, pois gourmands,

fines tranches de boeuf marinees aux poivres, salade
melangee, sauce cremeuse poivree, 0ignons crispy

SALADE PLAISIR VEGGIE 7

Tapenade de tomates cerises, legumes rotis, feta ACOP,
artichauts, tomates, pois gourmands, melange de boulgour
au pesto, riz noir, épeautre et graines de courge, pesto,
salade roquette

* SALADE STEAKHOUSE -

—ENTREES —

BURRATA & TOMATES ##
Burrata des Pouilles, tomates, pesto,
fleur de sel de Camargue

TARTINE DE CHEVRE ## ; , ,
Focaccia toastee, cremeux de chevre®, chevre-miel,
graines torrefiees, salade melangee

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD

Fleur de sel de Camargue, pain toastée
PETITE SALADE VEGGIE #

Salade mélangée, tomates, artichauts, legumes rotis,
feta AOP, pesto, vinaigrette balsamique

(EUF POCHE A LA PROVENCALE ##
(Euf pocheé plein air, poivrons, tomates et oignons
confits, pain toaste

TERRINE DE CAMPAGNE < *
Cornichons, salade roquette, pain toaste

COUP DE SOLEIL

COCOTTE DU SOLEIL

Gratin de legumes rétis, tomates confites,
arfichauts, parmesan AOP, pesto, sauce provencale,
servi avec une salade melangee

---------------------------

PLAT DU JOUR

Valable tous jes midis du lundi au vendredi
RAVIOLES RICOTTA CHEVRE #

Lu " n[ Ravigkes ricotta-épinards, crémeux de chévre®, pesto,
graines torréfig¢es salade melangée'd

MARDI PARMENTIER DE BCEUF ™

Salade mélanges

EE ]

L]

L]

L]

: P'TIT HACHE L'ORIGINAL
MEHBHE"I Steak haché facon bouchére 4 ™ sauce cheddar,

oignons confits, bacon grillé, ognons crispy, frites

AIGUILLETTES DE POULET A LA PROVENCALE
JE“ nl Sauce tlomate, poivrons,

tomates et oignons confits frites'd

SALADE DE SAUMON
\'EHI]RE[II Rillettes de saumon, pois gourmands, concombre,

tomates, oignons rouges, salade romaine, crémeus
de citron vert & la ciboulstte, pain grillé 4 'hulle dolived

--------------------------------------------------------------------

& :Cuisson braise. @ : vegetarien. « ®: 100 % Francais. *Sauce a base de fromage de chévre, ** Sauce bolognaise. AQP ; Appellation d't::ri%me Protegee. (1) Hors week-end et jours feries,
5

(23 Le plat du jour est servi avec une garniture et une sauce incluses. 2¢ gamniture 4 2€50 / 2° sauce a 0€50. (3) Ce plat du jour &

SErvl sans garniture ni sauce incluses



— BURGERS —

accompagnes de frites ou salade

" VERSION XL
i Galette de pomme de terre

L L R X R B R R LR R B N LE R R R 3 B RN B B NN B R NI

BURGER L'ORIGINAL

Steak haché facon bouchere 4 P, bacon grillg,
sauce cheddar, oignons confits, salade romaine,
sauce cocktail, bun brioché

BURGER CHICKEN

Filet de poulet croustillant, sauce cheddar, oignons rouges,
salade romaine, sauce cocktail, bun brioche

Supplément bacon grillé

STEAKHOUSE BURGER T
Steak hache facon bouchere 4 P, bacon grille,
cremeux de Saint-Nectaire*™*, oignons confits,
mayonnaise a |'ail noir, bun noir

CHEESEBURGER

Steak hache facon bouchere 4 P, sauce cheddar, cornichons,
sauce ketchup et yellow mustard®, bun briochée

Supplément bacon grillé

BURGER CHEVRE ) | ‘

Steak haché facon bouchere 4 P, cremeux de chevre®™,
tapenade de tomates cerises, chevre, sauce moutarde-miel,
bun brioché

Supplément bacon grillé

W Remplacez la viande de votre burger par notre haché végétal #

POULET
— RIBS & CO —

A CUISSON A LA BRAISE 4

& DEMI POULET ROTI « »

Pommes de terre sautees et son jus

& BROCHETTE DE POULET XL ENv.2006. < ®

Hauts de cuisses de poulet marineés, epices cajun
et citron vert, frites et sauce au choix

& RIBS BBQ

Travers de porc marinés, sauce BBQ, frites

A ANDOUILLETTE AAAAA
Frites

A& MAGRET DE CANARD « ®
Pommes de terre sautéees

N

el |
|
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+ BROCHETTE DE POULET * RIBS *

HACHES
GOURMANDS

HACHE L'ORIGINAL

Steak hache XL™ facon bouchére 4 P, ceuf
au plat plein air, sauce cheddar, oignons confits,
bacon grille, oignons crispy

HACHE CHEVRE

Steak hache XL™ facon bouchere 4 W,

cremeux de chevre'”, tapenade de tomates cerises,
chevre, sauce moutarde-miel

POISSONS -

A CUISSON A LA BRAISE 4

FISH & CHIPS == Piche durable ~=

Filet de merlu croustillant, sauce tartare

‘& FILET DE BAR

Mélan%e de boulgour au pesto, riz noir,
epeautre et graines de courge, \
léegumes a la provencale, sauce chimichurri

A PAVE DE SAUMON

Legumes et sauce a la provencale

& : Cuisson braise. 4 ® 2100 % Francais. * Moutarde jaune. ** Sauce a base de fromage de chévre. *** Sauce a base de Saint-Nectaire. (1) Steak hache XL de 230 g
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NOS VIANDES

DES MORCEAUX PARMI DES ORIGINES HIPPOPOTAMUS SOUTIENT
LES PLUS FINS ET @ ERANCAISES LES ELEVEURS ET
LES PLUS NOBLES. ¢ LE SAVOIR-FAIRE FRANCAIS !

----------------------------------------------------------------------------------

LES
HN@@N‘T@URNAHLES

T SUGGESTION : LUSSAC-ST-EMILION AOP
Chateau Haut-Ségur :

----------------------------------------------------------------

BAVETTE D’ALOYAU |
Piece de viande aux fibres longues veritablement
golteuse, nappee de sauce aux echalotes

FAUX-FILET « »

Légérement persillé, révéle la finesse
du grain et sa tendrete

STEAK AU POIVRE a »

Devenu un incontournable, une piéce de selection
relevée par sa sauce genereuse aux poivres

STEAK A CHEVAL « »
CLASSIQUE / VERSION XL

Steak hache facon bouchere 4 P, ceuf au plat plein air

. ¥ SUGGESTION : COTES DE PROVENCE :
' LES TEMPLIERS - Peyrassol | :

CARPACCIOS DE B(EUF « »

‘ PARMESAN

Fines tranches de beoeuf, parmesan AOP,
salade melangee, pesto

Fines tranches de boeuf, burrata des Pouilles,
tomates, salade melangee, pesto

‘ BURRATA.

TARTARE AUX COUTEAUX CHAROLAIS a »
Tartare assaisonne par nos soins a deguster cru

BEUF R —

: » POIVRE *R
: E SEAn =
AUTREMENT [T
) : Sauce argentine
FONDUE STEAKHOUSE A LA FRANCAISE aux herbes * SAUCE HIPPO

Brochette de surprise de bceuf 4 P, fondue fromagere
au Saint-Nectaire*, pomme au four, salade melangee

LA LBl o GARNITURES® - veeeeereeens :
: FRITES & LEGUMES A LA PROVENGALE :
POMME DE TERRE AU FOUR HARICOTS VERTS @ »
& Riz cHORIZO SALADE MELANGEE
: GRATIN DAUPHINOIS
roioue sremose i s raamguse - [ i R
A : Cuisson braise. « ®: 100 % Francais. Il Produit biologique. * Sauce a base de Saint-Nectaire. ** Legumes produits en France.

(1) Steak hache XL 230 g. (2) Gamitures et sauces en accompagnement d'un plat



DE CARACTERE

" ICI ON JOUE

AVEC LA BRAISE

ARFAITEMENT SAISIE A UEXTERIEUR ET D’UNE TENDRETE

POUR VOUS GARANTIR UNE VIANDE P | E
RARE A LUINTERIEUR, NOUS PRIVILEGIONS UN MODE DE CUISSON A LA BRAISE. NOS ESSENC
S FUMES INCOMPARABLES.

DE BOIS FINEMENT SELECTIONNEES LUI APPORTENT DES AROME

DECOUVREZ NOTRE SAVOIR-FAIRE !

..L.E.s‘,
BELLES PREECES

A CUISSON A LA BRAISE 4

---------------------------------------------------------------------------------------

SUGGESTION : HAUT-MEDOC AOP « LES GRANGES »
: Des domaines Edmond de Rothschild

& ENTRECOTE env.2506. 4 »

Persillee, fondante et tendre
& ENTRECOTE XL env.2206.4 »

Persillee, fondante et tendre en version XL

& ONGLET IRLANDAIS ENV.2006.

La plus godteuse de toutes les pieces
de boeuf qui vient d'Irlande

& FILET DE B(EUF CHATEAUBRIAND ENV.180G.4 ».

Une piéce noble a la tendreté garantie
& COTE DE BCEUF INDIVIDUELLE ENv. 400G. @ ®

Du persillé, de la tendreté sur une cuisson a lI'os

& COTE DE BOEUF ENV. 1 KG. (2 PERS.)

Le pecheé mignon des gourmands
et amateurs de bonne viande

L'EMBLEMATIQUE

& CUISSON A LA BRAISE 4

A T-BONE ENV.4506. 4 »

Piece emblématique, un coté filet tendre,
et un coéte faux-filet legerement persille

J‘ Culsson braise. 4 ®: 100 % Francals. ACP : Appellation Q' Or Kgine Protegee



— DESSERTS —

MOUSSE AU CHOCOLAT (522
ILE FLOTTANTE

Creme anglaise, sauce caramel beurre sale

CREME BRULEE
Vanille Bourbon

BRIOCHE PAIN PERDU.
Brioche facon pain perdu, pate a tartiner
chocolat-noisettes, creme glacée vanille

TARTE FINE AUX ABRICOTS ROTIS
Pate feuilletée, creme d'abricots, abricots rotis,
miel, eclats de pistache, creme glacée vanille

PROFITEROLE XL
Maxi chou, creme glacée vanille, y
sauce au chocolat chaud, créeme fouettée

MI-CUIT AU CHOCOLAT .
Créme glacee vanille

« TARTE FINE AUX ABRICOTS ROTIS + PAVLOVA «

PAVLOVA

Meringue, fruits rouges, creme glacée vanille,
creme fouettée, eclats de pistaches

SOUPE DE FRAISES

Soupe de fraises, sorbet citron vert, brisures de sable,
menthe fraiche

TIRAMISU :
C_rerngeux mascarpone au cafe,
biscuits a la cuillére, cacao

— CAFES —
& GOURMANDISES

CAFE / THE DOUCEUR.
Mousse au chocolat, creme brilee,
soupe de fraises

CAFE / THE GOURMAND
Mousse au chocolat, soupe de fraises, tiramisu,
mousse citron, creme brulee

'_COUPES & L EXPRESSO / DECA

GRAND CREME

DESSERTS GLACES s/ neusins

HIPPO BANANA , _ _
Banane rétie, creme glacee chocolat, vanille, sorbet fraise,
sauce chocolat, creme fouettee, amandes grillees

CITRONNADE.

Creme legere au citron, meringue, sorbet citron vert,
menthe fraiche

DAME BLANCHE
Creme glacee vanille, sauce chocolat,
brisures de sable, creme fouettee

COUPE CARA'HUETE
Creme giace’e vanille, brisures de sable au beurre de
cacahuetes, sauce caramel au beurre sale, creme fouettee

LIEGEOIS CARAMEL, CAFE OU CHOCOLAT

Creme glacee et sauce au choix, brisures de sable, _ . E. -
créeme fouettée \ « CAFE GOURMAND -+

VOTRE GLACE LIV 2 4
PARFUMS AU CHOIX
gUR MESURE Sorbet plein fruit : pgsﬂg:rf.s:r;:?;ﬁe, fraise, citron vert

Créme glacée : vanille a I'extrait de vanille de Bourbon de Madagascar,
café arabica de Colombie, caramel a la fleur de sel de Camargue,

@ =y, Toutes les crili'nnf: srlucm chocolat noir
et sorbets plein fruit sont . i
O\RTE DOK @ o rpinktid Glace : noix de coco
DELICIEUSEMENT ENGAGE % Sl AWML TOPPING AU CHOIX |
[tli/ denosrégions Creme fouettee, sauce chocolat, sauce caramel beurre sale,
eclats de pistaches, brisures de sable




— NOS MENUS —

MENU

COUP DE CCEUR

ENTREE + PLAT + BOISSON
ou

PLAT + DESSERT + BOISSON

ENTREE
Petite salade veggie #
Burrata & tomates ##
(Euf poché a la provencale #

PLAT

Cheeseburger a »

Disponible en version veggie @
Piece du boucher marinée 4 ®, sauce Hippo
A& Demi-poulet rotia »
Fish & chips®’ == Picke durable ~=

DESSERT

lle flottante
Soupe de fraises
Mousse au chocolat
Dame blanche

BOISSON _
GROTIA 25¢), (Clteds (ZWQQ;E' @Hﬂssu

fl.IZEtEﬂ the noir péche / the vert citron vert & menthe 25¢,
Oasks Tropical 25¢!, Sprife 25c1, @ Orange 25 ¢!,

| Vittel fel=8 mﬂ‘l 50¢l, :uu?wmn 50cl, 004 pression 25,

Nectar d'orange granini 25cl-

1CARAFEauchoix:
IGP Pays d'Oc - Cabernet Sauvignon (ROUGE) 25cl
ou IGP Pays - d Oc Chardonnay (BLANC) 25cl
ou IGP du Gard - Grenache et Syrah (ROSE) 25c!

.......................................................................

Une garniture et une sauce incluses
dans vos menus

-----------------------------------------------

MENU

DEJEUNER

PLAT + DESSERT

Valable tous les midis. Boisson non comprise.

PLAT

Piece du boucher marinee 4 »

Burger chicken
Disponible en version veggie g#

‘ - Plat du jour -
A choisir parmi les plats du jour
du semainier en page 3
Uniquement les midis du lundi au vendredi”

DESSERT
Mousse au chocolat
Créme brulée
Coupe 2 boules

.........................................................................

ENFANT

jusqu'a 10 ans

PLAT + DESSERT + BOISSON

PLAT

Cheeseburger kid™
Nuggets de poulet x4

Fish & Chips@ X3 =~ Picke durable =
Steak haché™ « ® _. :
DESSERT 3 o

Brochette bonbons
Glace a I'eau Rocket
Mousse au chocolat !
Compote de pommes gz (=)
sans sucres ajoutes™’ =

BOISSON

Charry

Oasks Tropical 25 cl, @Wﬁ (ﬁwﬁ @&2{ 33 ¢l

1111111

¥ 25 cl, “ 25 cl, Nectar d'orange granini 25 ci+,
Sprife 25 c|, '@ Orange 25 cl, Jus de pommes granini 25 ct+,

fraise & framboise 33 ¢l

TOUS LES MERCREDIS
MENU ENFANT

[,30°

AU LIEU DE

(alal
o

A - cuisson brakse @ yeégetarien. a ®  Viande W00 % Francaise. (1) Steak de 100 G. {2) Filet de cabillaud croustilant. {(3) Filet de meriu croustiilant. (4) Jus et nectars de fruits a base

de concentre. (5) Contient des sucres natureliement présents. * Hors week-end et jours feries.
s« yalable tous s mercredis midis et soirs. Dans la imite de 2

1 surprise offerte pour rachat d'un menu enfant dans | limite des stocks disponibles.
menus enfant a 4,90 £ pour I'achat d1 plat adulte, (hors entrees et desserts)



ROUGE - IGP PAYS D'OC - Cabernet Sauvignon

BLANC - IGP PAYS D'OC - Chardonnay

ROSE - IGP DU GARD - Grenache et Syrah



— LES VINS —

LEGERS ET FRUITES
BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP LEVIN DES HIPPOPOTES - Domaine des Nugues

Fruits rouges et epices fines

BROUILLY AOP - Georges Dubceuf
Robe rubis, notes de pivoine et de cerise, bouche fraiche

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOP PINOT NOIR - Millebuis

Arémes de griottes et de fraises, souple et equilibre

PUISSANTS ET EPICES
LUSSAC-ST-EMILION AOP - Chateau Haut-Ségur

Elegant, charpente, tanins puissants
COTES-DU-RHONE AOP « ESPRIT » - Maison Brotte

Notes de fruits rouges sauvages et cerises noires, bouche souple
et ample aux tanins fins

ARGENTINE MALBEC PUNTA DE FLECHAS - Edmond de Rothschild Wine Estate

Rouge profond aux reflets violets, nez frais et fruitée aux notes epicees,
savoureux et genereux

RONDS ET GOURMANDS
CHINON AOP « LES BOISSELIERES » - Couly-Dutheil

Fruite intense, un vin tendre et moelleux

PIC-SAINT-LOUP AOP HERITAGE « AN 1189 » - Gérard Bertrand

Robe rouge profond, nez de fruits rouges et d'épices, bouche gourmande
avec des notes de garrigue et de fruits murs

HAUT-MEDOC AOP « LES GRANGES » - Des domaines Edmond de Rothschild

Robe sombre et brillante, nez de fruits noirs, bouche complexe et veloutee
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: Robe rubis intense et profonde, nez d'épices et de bois, bouche ample et structurée, aux tanins enrobés
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AMPLES ET FRAIS

SAUMUR AOP LE VIN DES HIPPOPOTES - Chenin Blanc
Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOP - Millebuis

Notes de fleurs et de fruits blancs, frais et minérale

COTES-DU-RHONE AOP « ESPRIT » - Maison Brotte
Couleur jaune paille, nez frais et floral, bouche ample aux notes de péche et d'abricot

SECS ET FRUITES
IGP PAYS D'0C « LYS DE CASTELLUM » - Gérard Bertrand =

Or intense, nez de péche et de coco, bouche longue et amlple

BORDEAUX AOP - Chateau Gantonnet
Notes de fruits blancs et d’agrumes, vif et persistant

IGP MEDITERRANEE LE VIN DES HIPPOPOTES - Peyrassol

Notes de petits fruits rouges, vif et frais

IGP PAYS D’0C GRIS BLANC - Gérard Bertrand

Rose tres pale, ideal toute I'annee

COTES DE PROVENCE - LES TEMPLIERS - Peyrassol

Rosé pale aux reflets argentes, frais et rond

-
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AQP ; Appellation d'Origine Protegee Produit biclogique. Les bossons alcoolisees sont reservees exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurats non titulaires d'une licence |V,
NOUS Ne POLMONS vous proposer un aperitif quen accompagne ment d'un plat. Informations portant sur les allergénes sont diSFDPitﬂfS dans votre restaurant ou sur hippopotamus fr/alle rgéenes.
Pour tout renseignement, un guide est disponible a I'accueil. (63 Consulter |a liste des restaurants offrant |a livraison via Uber Eats et/ou Deliverco sur www hippopotamus.fr. Prix nets, service compris
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