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VOTRE NOUVEAU
PROGRAMME DE
FIDELITE ! &

LA BONNE APP  (JEEBiSHSRUSTEH)

Retrouvez I'ensemble des Conditions Générales d'Utilisation et les restaurants participants au programme de fidélité La Bonne App sur www.hippopotamus.fr/programme-de-fidelite

 Cumulez des points,
échangez-les en bons de
réduction de 7€ a 50€.
Et profitez d'avantages

exclusifs toute I'année. & b Siore

T
® Google Play

OTRE SELECTION p

JINS AU VERR;

¥ COCKTAILS
Y. CLASSIQUES

SANGRIA™ BLANGHE MAISON (16CL).........c.ocveveveerereeeee. 7€90
FLORALE, EPICEE ET RAFRAICHISSANTE

Vin Blanc Casanova, jus d’orange,

sirop de vanille et vodka Eristoff

SANGRIA™ ROUGE MAISON (16CL) ..........ccevereererenrerenenee. 7€90
DOUX, FRUITE ET RAFRAICHISSANT

Vin rouge Casanova, jus d’orange,

sirop de vanille et vodka Eristoff

MOJITO ORIGINAL OU AUX FRUITS (14CL)........cocovevrreneee. 8€90
FRAIS ET MENTHOLE

Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraiche,

Perrier, sucre de canne

Disponible en version fruitée : purée de framboises**,

: R T . € purée de fraise** ou de fruits de la passion** au choix

L = S3C SOCL L(:I"Eii!ls-Enc?iEsBrEwgPe]S.EdeI?Ttw)y:taelnig.r[?rgargr:(:lls"o“" A i ST-GERMAIN SPRITZ

, , - (12CL) . ML TRl R R 10€50
PIETRA BIONDA & (55°).......cccccccoucn.. 4€50........ 5€60.......... 7€10 AOP AJACGCIO - Domaine de Pietrella® ............................ 5€20 ERAIS, ELORALIETIDOUX! )
Biére blonde premi(um) Notes de groseille, orange confite, élégant et d'une belle finesse Hgﬁ?rﬁrpﬂggle?:gjgc:rweefL::ifrt(;g?arz]naemf,rais
PIETRA BLANCHE & (5. 5€00. . 6€70... . 8€20 BROUILLY AOR: % T 5.0 S Mt ol i 0 00T 6€20
LIRS e Georges Dubcsuf APEROL SPRITZ (140 ............ AN Y, 8€90

i Robe rubis, notes de pivoine et de cerise, FLORAL, LEGEREMENT AMER ET RAFRAICHISSANT _

PIETRAAMBREE & (5°)......................... 5€00.......6€70.......... 8€20  bouche fraiche Aperol, Martini Prosecco, Perrier, orange fraiche
Lager am‘bree brassée a base de farine de chataigne LUSSAC-ST-ENMILION AOP ..o 6€90 PINA BOLADA 1681y o0 L AL i 8€90
PICONBIERE............ccoooooooieeeerercnnann. 5€50.......6€90.......... 8€90 Chéteau Haut-Ségur EXOTIQUE, DOUX ET CREMEUX

PIETRA ROSSA & (6,5°).........ccoummerreeerrrneerssnessnsseesssssssssssessssesnns 6€50

Elégant, charpenté, tanins puissants

COTES-DU-RHONE AOP « BELLERUCHE » ................cccccco.... 7€20
Maison M. Chapoutier
Fruits noirs, épices douces, bouche ronde et généreuse

Rhum Bacardi Carta Oro, sirop de coco,
jus de citron vert, nectar d'ananas*

SEX ON THE BEACH (18CL)...........coooiciiicicccce, 8€90

FRUITE, RICHE & DOUX
Vodka Eristoff, liqueur de péche, nectar d'orange*,

— APARTAGER —

P RUSSA® Bt et St “ .................................................... 1stc boisson au cranberry ::ﬁ:LEES?/ﬁngIL%ES?TAGEFROMAGER .......... 9¢90 / 16€90
- . L. oL i _Smicnzeao . B hé hé ,al tal, bert
PIETRA LIMONCELLA & (6.0°) oo 6es0  IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Terra Di i Nostri & ............ 4€70 s = i LT o A L g R
Biére blanche artisanale aux citrons de Corse Frais et fruité, arbme de pomelo Corse et fruits blanc CQCKT I LS
PIETRA SANS ALCOOL & (00) .. geoor & |BAUMUR ACRILE VINIDES BIPE QRIS 3. £ ERA RN 4€90 , , A : PANIER DE GRIGNOTAGE CLASSIQUE
ans alcoo . L i [ 8 PIECES) / (16 PIECES) .........c.coovecvevrirerereicrerenne.
e o s Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant @@UE@ @@I @@lw% &\/i'ngs E:ie;poullet,)croquet_tes o i%%rgue,
Y (610g)........ e N N LR e S 3 i : y eignets de calamars, onion rings, sauce
Aux arébmes de fruits exotiques et une touche de noix de coco ﬁgruﬁ;jécggﬂ'eszgrggmﬁgg \[:é?gi"a R 5€20 POMME D'AMOUR N ,
(18cL)
B o I S s o N s BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOP................oooooccornr... 6€90 gﬁg“é‘gﬁg;;g;;:;ifg';?:gg“é?g:gre e e RN R L L R e S e T
Millebuis ) | , ) )
................. D Notes de fleurs et de fruits blancs, frais et minéral s ele eison ver st clelatline
[ﬁ% AE@HE% LA VIE EN ROSE (1sc1)
....................................................... 15 CL FR}‘]UITS RoUGEds, FRAIS AVEC ?OTE DE coco
A Rhum Bac i Carta Oro, its rouges,
COCA COLA, SANS SUCRES, CHERRY (33CL) .......... 3€60 IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Terra Di i Nostri @ ............ 4€70 g e
ORANGINA / 0ASIS TROPICAL 3¢60 Frais, notes de poivre et fruits rouges accidulés et boisson aux framboises
ey i IGP MEDITERRANEE - LE VIN DES HIPPOPOTES............... 4€90 MANDA'RHUM (scL) .
SPRITE 25cL) / FANTA ORANGE (25¢CL)...........covoooenn... 3€60 Peyrassol Il NOTES DE NOISETTE ET D
FUZETEA THE NOIR PECHE/ Notes de petits fruits rouges, vif et frais Rhum Sacardidca'rta Oro, sidrop de noisette,
- AOP AJACCIO - Domaine de Pietrella® ...................... 5€20 DU S slel e B S © pemis
THE VERT CITRON VERT & MENTHE (2scl................ 3¢60 Fleurs et fruits rouges, structuré, frais et persistant CAPO SPRITZ (14c1) > —
LIPTONIC (33CL) ..o 3€B0 5 e 12CL Cap Corse Mattei rouge ou blanc, Martini Prosecco
SCHWEPPES INDIAN TONIC (25¢L)... i
CHAMPAGNE GH MARTEL - Brut Prestige........................... 9€90
PERRIER (33CL) ...........ccooooovrrmrrrrnnecne. MUSCAT PETILLANT CASANOVA® ..., 7€50
OREZZA (33CL)==Mu RSl Ly " Sk S il 2
T L ERE TR S, — APERITIFS — THE GLAGE HIPPD G000 6eg0
DIABOLOfi20 cry:Meklle cimtole £00ECN o SRR 1 o € € Martini Floreale, sirop de thé vert, sirop de vanille,
Erdr me(nthg, SR F’llgrg,zcca:;s/is'flf'jarr‘r?bvcl)\ils-e(j%%L():Hé ...................................... 4€90 / 8€90 Jus e &b e
NECTAR DE FRUITS PAGO (20CL)...........coccoooeo... 3€30 MARTINI BIANCO, ROSATO, ROSSO (6¢L)..............ooc...... 4€90 MANDARETTE (18CL) ..o 7€20
Abricot*, ananas*, orange* L NOTES DE NOISETTE ET D'AGRUMES
AMERICAND (8CL)...........oveeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeee e 6€50 Martini Floreale, purée de mandarine,
JUS DE FRUITS PAGO (20CL) .....cooooovoeeeeeeereeeee 3€30 Martini Rosso, Martini Dry, Campari, orange fraiche sirop de noisette et jus de pomme

Pomme*, tomate*, A.C.E.*

RICARD (acL) / PASTIS 51 (4CL) ...
CAP CORSE MATTEI - BLANC (6 cL) / ROUGE s cL) &

ALES —

RED BERRIES (16CL) ........oooovveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 7€20

FRAIS, FRUITE ET LEGEREMENT FLORAL
Martini Vibrante, boisson aux framboises,
jus de pomme et boisson aux fraises

VIRGIN PARADIS (18CL) ........crervvveerrrereeierecereeiiiseeesessiiennas 7€20

TROPICAL, NOTE D'ORGEAT ET FRUITE

o : ock 1 Purée de fruits de la passion**, nectar d’ananas*,
R i A TR S ] 4€20............ 5€20 ISidei Ao VelaE R sl Rl
g, Sl MU 4650....... 5650 VIRGIN MOJITO ORIGINAL OU AUK FRUITS (14c)........ 7620
ulles
S.PELLECRING # ., 0 s Wl e i W, 4€90............... 5€90 Perrier, citron vert, jus de pomme, menthe fraiche
Disponible en version fruitée : purée de framboises** .
zilio ....................................................................... 4€20.. . . 5¢20 ou de fruits de la passion** au choix « MANDARETTE - POMME D'AMOUR - MOJITO ORIGINAL -
OREZZA 2 oo Lo8 W RiLL 8 5€00............. 6<00

’ : végétarien. Nos cocktails sont faits a base de sirop Monin. Tous nos jus de citron vert sont des concentrés a base de Pulco Citron Vert. * Jus et nectars de fruits a base de concentré.
** Préparation concentrée a base de purée de fruits. IGP : Indication Géographique Protégée. (1) Boisson aromatisée a base de vin produite en France. Les boissons alcoolisées sont réservées

*Jus et nectars de fruits a base de concentré. IGP : Indication Géographique Protégée. AOP : Appellation d’Origine Protégée. Il Produit biologigue. Les boissons alcoolisées sont réservées exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV, nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu’en accompagnement d’un plat.

exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV, nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu'en accompagnement d’un plat.
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— A PARTAGER —

PLLANCHE'CORSE{® Y. = s M AINEE w08 L0 0 8 L s 23€90

Fondue fromagere a la tome Corse*,
terrine de figatelli, Coppa Corse, Lonzu Corse,
Saucisson Corse, cornichons, pain toasté

PANIERS DE GRIGNOTAGE
FROMAGER (10 PIECES) / (20 PIECES) ............... 9€90/16€90

Bouchées au chevre, a ’'emmental, au camembert
et au cheddar, sauce cocktail

CLASSIQUE (8 PIECES) / (16 PIECES) ......vovevniene. 9€90/16€90
Wings de poulet, croquettes de jambon ibérique,
beignets de calamars, onion rings, sauce BBQ

&WINGS DE POULET BBQ (5 PIECES) / (12 PIECES) ..8€90/16€90
Epices, sauce BBQ

* SALADE STEAKHOUSE -

— SALADES —

SALADE'CAESAR ........0n =% e Bf e e Wik A 16€90
Filets de poulet croustillants, parmesan AOP, tomates, ceufs,
salade romaine, pain grillé a I'huile d'olive, sauce caesar

SALADE STEAKHOUSE ................ccooovicviiceeceeeee 17€90
CEuf poché plein air, fines tranches de boeuf

marinées au poivre, salade mélangée, bouchée

a l'emmental, sauce crémeuse poivrée, oignons crispy

TOASTY CHEESY BRESAOLA.....................c.cocuene... 13€90
Pain de campagne aux graines, béchamel

aux 3 fromages™® et moutarde a I'ancienne,

gratinée au Comté, bresaola.

Servie avec une salade mélangée et des frites

* TOASTY CHEESY BRESAOLA

 PETITE FONDUE

—ENTREES —
RAVIOLES AU COMTE A .........cooooooveeeeeeeee. 7€90

Ravioles du Dauphiné Label Rouge,
crémeux de comté***

TARTINEDECHEVRE A ................cooooovooeecrcrr, 7€20

Focaccia toastee, crémeux de chévre®, chevre-miel,
graines torréfiées, pesto vert, salade mélangée

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD ................cccoounee 9€90
Fleur de sel de Camargue, pain toasté
PETITEIFONDUE =" "8 G805 o 8! Mo dne T L 7€90

Fondue fromagere au saint-nectaire**,
chiffonnade de jambon sec, cornichons,
pain grillé a I'huile d'olive

(EUF POCHE FORESTIER Z..............ccccccooconmmmmmmmrrrrr 6€90
CEuf poché plein air, champignons braisés,
crémeux de champignons et mouillettes

TERRINECORSE® ...............cocvneeeeeeeceeeee 6€90
Terrine de figatelli, cornichons, salade roquette,
pain toasté

GRATINDE RAVIOLES /2 ..., 13€90
Ravioles a la ricotta, champignons
et épinards, crémeux de comté® gratiné

GRATIN MONTAGNARD

LUNDI Pommes de terre, fromage a raclette fumée et
jambon cru, servis avec une salade mélangée®

PARMENTIER DE BCEUF®
MARD, % LR R
MERcRED] | AIGUILLETTES DE POULET

Sauce crémeuse® et champignons, frites®

P’TIT HACHE ST-NECTAIRE

JEUDI Steak haché facon bouchére, crémeux
de saint-nectaire”, oignons crispy, frites®

PARMENTIER DE CABILLAUD

Salade mélangée®

VENDREDI

— BURGERS —

accompagnés de frites ou salade

st S it L MR VERSION MRt SN,
S Galette de pommes de terre

Steak haché™
BURGER L'ORIGINAL ................ccoeeiieeeeeeee e 17€50
Steak haché facon bouchére, bacon grillé,
sauce cheddar, oignons confits, salade romaine,
sauce cocktail, bun brioché

BURGER CHICKEN ....................cocooiiieieeeece e, 16€50
Filets de poulet croustillants, sauce cheddar, oignons rouges,
salade romaine, sauce cocktail, bun brioché

Supplément bacon grillé +2€00

STEAKHOUSE BURGER ..................ocooveniicececccee 18¢€50
Steak haché facon bouchére, bacon grillé,

crémeux au saint-nectaire*, oignons confits,

mayonnaise a l'ail noir, bun noir

CHEESEBURGER ....................cocovieieeeeeeeceee e 14€90
Steak haché fagon bouchére, sauce cheddar, cornichons,
sauce ketchup et yellow mustard, bun brioché

Supplément bacon grillé +2€00

BURGER MONTAGNARD ............c.ccocooeveeieeeeeceee 18€50
Steak haché facon bouchére, fromage a raclette fumée,
galette de pommes de terre, bacon grillé, oignons confits,
sauce mayonnaise a l'ail noir, crispy oignons, bun brioché
Supplément bacon grillé +2€00

% Remplacez la viande de votre burger par notre haché végétal &

POULET
-— RIBS & CO —

& CUISSON A LA BRAISE 4

& DEMIPOULET ROTI ........oooooeeeeeeeese 19€90

Pommes de terre sautées et son jus

@ COTE DE COCHON ENV.350G. .......oooovvveeeoeoeovoo 17€90

Pommes de terre sautées, sauce au choix

& RIBS BBQ

Travers de porc mari

& ANDOUILLETTEAARAA .........ooocceeeeseeseen 16€90

Frites

@ MAGRET DE CANARD .........oooooooeoeoeoeeeeoeeeeeee 20€90

Pommes de terre sautées

* BURGER MONTAGNARD -

i HACHES o
| GOURMANDS |

HACHE L'ORIGINAL ..................cooeiiieceiee 19€90
Steak haché XL® facon bouchére, ceuf

au plat plein air, sauce cheddar, oignons confits,

bacon grillé, oignons crispy

HACHE MONTAGNARD ..............c.coooiieeeee 19€90
Steak haché XL® facon boucheére,

fromage a raclette fumée, galette de pommes de terre,
bacon grillé, sauce mayonnaise a l'ail noir,

créme de comté**, crispy oignons

« HACHE L'ORIGINAL -

Ve A P@Egg @Ng .......................

& CUISSON A LA BRAISE 4
FISH & CHIPS == Pocho dunablo~ ..................ccoueu....... 15€90
] Filet de merlu croustillant, sauce tartare
» @ FILETDEBAR, ... "5 s " 8 U%e e W0 o 19€90

Mélange de boulgour, riz noir, épeautre
et graines de courge, légumes a la provencale,
sauce chimichurri

- @ PAVE DESAUMON ........occorrrnrnrcscrin 18€90

Epinards a la créeme

& : Cuisson braise. ﬂ : végétarien. *Sauce a base de tome Corse. **Sauce a base de saint-nectaire. ***Sauce a base de comté.
AOP : Appellation d’Origine Protégée. (1) Hors week-end et jours fériés. (2) Le plat du jour est servi avec une garniture et une sauce incluses. 2¢ garniture & 2,50 € / 2° sauce a 0,50 €.
(3) Sauce a base de fromage de chévre. (4) Comté AOP, Emmental, Beaufort AOP. (5) Sauce bolognaise. (6) Sauce crémeuse a base de vin blanc.
Onion rings : beignets d'oignon. Crispy : croustillant. Wings : ailes de poulet.
Toasty cheesy bresaola : tartine aux fromages & bresaola.

& : Cuisson braise. (1) steak haché de 140g. Yellow mustard : moutarde jaune. Crispy : croustillant. *Sauce a base de saint-nectaire.
**Sauce a base de comté. (1) steak haché XL de 210g.
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NOS VIANDES

DES MORCEAUX PARMI
LES PLUS FINS ET
LES PLUS NOBLES.

HIPPOPOTAMUS SOUTIENT
LES ELEVEURS ET
LE SAVOIR-FAIRE FRANCAIS !

LES
EN@@N@F@W%NA@EE%

E SUGGESTION : IGP ILE DE BEAUTE (ORIGINE CALVI)
CLOS CULOMBU "TRIBBIERA" (ROUGE) &

BAVETTE D’ALOYAU A ECHALOTE ...........oocvvverenen. 18€50
Piece de viande aux fibres longues, véritablement
goUlteuse, nappée de sauce aux échalotes

FAUX=FILE TR =80 0 o trinend) 0o) 5 VENRELEL ) 00 Wi 18€50
Légérement persillé, révele la finesse
du grain et sa tendreté

STEAKAUPOIVRE .................cooeeeeeceeece 19€50
Devenu un incontournable, une piéce de sélection
relevée par sa sauce généreuse aux poivres

STEAK A CHEVAL

CLASSIQUE /VERSION XL ™ ..........ocveeeireeee 12€90/16€90
Steak haché facon bouchére, ceuf au plat plein air

PIECE DU BOUCHER MARINEE .............ccocvvvemenerereennn. 16€50

Facon beurre maitre d’hétel : ail, herbes.
Tout le fondant d’un classique revisité
« STEAK AU POIVRE -

— BEUF—
AUTREMENT

FONDUE STEAKHOUSE A LA FRANGAISE ........... 23€90
Brochette de surprise de boeuf, fondue fromagére
au saint-nectaire*, pomme au four, salade mélangée

— SAUCES" —

* POIVRE
* BEARNAISE

© CHIMICHURRI :
Sauce argentine
aux herbes

* ROQUEFORT
« ECHALOTES
* BBQ

¢ SAUCE HIPPO

? SUGGESTION : IGP ILE DE BEAUTE
DOMAINE TERRA DI | NOSTRI (ROSE) &

CARPACCIO DE B(EUF & PARMESAN ........................... 17€50
Fines tranches de boeuf, parmesan AOP,
salade mélangée, pesto

TARTARE AUX COUTEAUX CHAROLAIS
CLASSIQUE / VERSION XL .........cccoovvviiiiinnen, 17€90/26€90

Tartare assaisonné par nos soins a déguster cru

HIPPO

FRITES
POMME DE TERRE AU FOUR HARICOTS VERTS"™
& RIZ CHORIZO SALADE MELANGEE
GRATIN DAUPHINOIS
ASSIETTE DE GARNITURE SEULE................cccooovininininciennees 3€00

0 TARTARE AUX BIJI.ITEAI.IX CHAROLAIS - BARPABI:II'I PARMESAN -

@ : Cuisson braise. IGP : Indication Géographique Protégée. *Sauce a base de saint-nectaire. **« ®Légumes produits en France.
(1) Steak haché XL 210g. (2) Garnitures et sauces en accompagnement d'un plat.

‘ ‘ HIPPO_AH25_CARTE_FOOD_12P_192x315mm_SHF_AJACCIO_EXE.indd 8-9

“ ON JOUE
AVEC LA BRAISE

A LEXTE 2 ETE
POUR VOUS GARANTIR UNE VIANDE PARFAITEMENT SAISIE A UEXTERIEUR ET D UNSE ;:::r?css
RARE A LINTERIEUR, NOUS PRIVILEGIONS UN MODE DE CUISSON A LA BRAISE. NOPARABLES
DE BOIS FINEMENT SELECTIONNEES LUI APPORTENT DES AROMES FOMES INCOM

DECOUVREZ NOTRE SAVOIR-FAIRE !

LES _
BELLES PIECES

A CUISSON A LA BRAISE 4

SUGGESTION : AOP CORSE
‘ DOMAINE DE LA PUNTA (ROUGE) ¥

@ ENTRECOTE ENV. 250 G. ......oooovoeeeeeeeeeeeeeee e 23€90

Persillée, fondante et tendre

@ ENTRECOTE XL ENV.330 6. ............0.oorervrmrrrmrrrrrrrore 29€90

Persillée, fondante et tendre en version XL

@ ONGLET IRLANDAIS ENV. 200 G. ........occooccorerer v 25¢€90
La plus golteuse de toutes les piéces de boeuf,
qui vient d'lrlande

& FILET DE BCEUF CHATEAUBRIAND ENV. 1606. ............ 25€90

Une piéce noble a la tendreté garantie

& COTE DE BCEUF INDIVIDUELLE Env. 4006. ................. 31€90

Du persillé, de la tendreté sur une cuisson a I'os

& COTE DE BOEUF (2 PERS.) ENV. 1 KG. ......co..oovocrrrr 69€90
Le péché mignon des gourmands
et amateurs de bonne viande

NOS VIANDES
D'EXCEPTION

& CUISSON A LA BRAISE 4

SUGGESTION : AOP CORSE (ORIGINE CALVI) -
CLOS CULOMBU "RIBBE ROSSE" (ROUGE) 4

Oa T-BONE|Env.450/6Y. 2 0 1 s e 0 50 T IS 37€90
: Piece emblématique, un coété filet tendre, ;
et un coté faux filet Iégerement persillé ,.u_r..

FAUX-FILET AFFINE CHAROLAIS ENV.3006. .................. 37€90 "ilm
Une piece d'exception, affinée de 45 a 60 jours

et légérement persillée, pour un équilibre parfait =
entre tendreté et saveur

BAVETTE WAGYU ENV. 250 G. .......coccvveneeeeireerecereerecreennenes 54€90

Une viande golteuse et délicatement persillée

@ : Cuisson braise. AOP : Appellation d'Origine Protégée.

26/09/2025 16:31‘ ‘



— DESSERTS — — NOS MENUS —

MOUSSE AU CHOCOLAT € ..o 6€90

IEFLOTIANTE. oo 6600 S et (S 8 s ok 1 1 Wt T e 3
A o MENU : : MENU

CREMEBRULEE..............o.coo.oeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseean 6€90 : : 2

Vanille Bourbon i @@WP @]ﬁ @@EW% @Eﬁ%@N@%

BR_lOCHE PAIN PE_RDU ; :

Brioche facon pain perdu, p er

ENTREE + PLAT + BOISSON PLAT + DESSERT

chocolat-noisettes, créme glacée vanille MENU
PROFITEROLE (b PO Lo 8 LR TR, . S 7€90 OU COMELEN 2 Valable tous les midis. Boisson non comprise.
Maxi chou, creme glacée vanille, +5€00 |: :
sauce au chocolat servie chaude, créme fouettée PLAT + DESSERT + BO'SSON : : PLAT
MI-CUIT AU CHOCOLAT ..............cccccommiiireeceeeeees 7€50 4 Piece du boucher marinée
Créme glacée vanille ENTREE : : Burger chicken
Terrine de campagne Corse & : Disponible en version veggie 4
Ravioles au comté # : : A - Platdujour-
Eufs poché forestier # : H A CthISII‘ parmi les plats du jour
: : u semainier en page 3
PLAT : : Unigquement les midis du lundi au vendredi*
POMCAKE ............coomvotrriirieneisess e 8€90 : ch b :
Pancakes, pommes roties caramélisées, : - CneEsEoteEr : : DESSERT
creme |légeére a la pomme, sauce au caramel beurre salé 5 . Disponible en version veggie 4 : : M h |
o 5 Piece du boucher marinée , 5 : ousse au chocolat
& L'EXOTIQUE ROTI ..o 6€50 : nappée de sauce Hippo : : Creme bralée
Ananas et mangue rotis, brisures de sable, Demi-poulet roti : 3 Coupe 2 boules

coco rapeée, glace noix de coco Fish & chips® == Pike durable~

TIRAMISUS "5 men! Sl Pl e 7€90 : d.Cote de cochon N B ;
Crémeux mascarpone au café, : Lo e S e 0 e I g
biscuits a la cuillere, cacao 2 DESSERT

ile flottante
L'exotique roti
Mousse au chocolat
Dame blanche

'_CAFES ‘o) BOISSON _
& GOURMANDISES oo GGl Gl Gl s

fuzetea. th¢ noir péche / thé vert citron vert & menthe 25 cl,
| DR Liptonic 33 cl Q@IS Tropical 25 cl, Sprife 25 cl, @Orange 25¢l,:

CAFE /THEDOUCEUR................oocccocorererrrrsrrersrnies 7€00

Mousgle au chocolat, creme bralée, zilia so0 cl, p%geelgl‘ 50 cl, srau‘é’onmo 50 cl, OREZZA 50 | : : 3
crumble aux pommes 0 : Pietra bionda ou blanche pression 25 cl, -
:  GAFE/THE GOURMAND..................ooooo 9¢00 : N S DL ) i TyvYY MENU 1
g o R R o ENFANT
S 9 - : IGP fle de Beauté - Domaine Casanova (ROUGE) 25 cl & 3 5 jusqu'a 10 ans
- COUPE CHOCO-NDISETTES - HIPPO BANANA + - = % “EXPRESSO/ADECA'L'S. .o 55 RAR RN EE T . M0 1€60 : ou IGP fle de Beauté - Domaine Casanova (BLANC) 25 c| &
: CAPUCCINO 3€60 ! ou IGP ile de Beauté - Domaine Casanova (ROSE) 25 cl &
¢ BAPUCCIND : : PLAT + DESSERT + BOISSON
Co U P E S a S IRISHICOREEE Y W05 W= Alams T o 6€90
] o i "CHOCOLAT GHAUD. . Lot oo ke .0 3€00 PLAT
' : £ Cheeseburger kid®
DESSERTS GLACES S MERANDICREME (... stk e ! 3620

Nuggets de poulet x4

Fish & Chips®“ X3 = Pichedurable~ % b

HIPPOIBANANA . ... b N o DA ah 9¢90 LEELQ RS Bl
Banane caramélisée, cremes glacées chocolat et vanille, ] 3

sorbet fraise, sauce au chocolat, creme fouettée,
amandes grillées

COUPE CHOCO-NOISETTES .............coo.coovoeeeceeeereae 8€90
Glace nutty*, meringue, sauce au chocolat,
noisettes torréfiées, créeme fouettée

DAMEBLANGHE.................... e 6€90
Créme glacée vanille, sauce chocolat,
brisures de sablé, créeme fouettée

COUPE CARA'HUETE ......ccccccoovooeeereeeeeeeeeseeeese e 8€90
Creme glacée vanille, brisures de sablé au beurre de
cacahuetes, sauce au caramel beurre salé, creme fouettée

LIEGEOIS CARAMEL, CAFE OU CHOCOLAT ............ooooooo........ 6€90

Créme glacée et sauce au choix, brisures de sablé,
créme fouettée

DESSERT =
Brochette de bonbons SUR_PRIS
Glace Rocket Ty 8
Mousse au chocolat :
Gourde Pom'Potes
sans sucres ajoutés®

BOISSON
oasis Tropical 25 cl, @@% C’é@% @%33 cl

: & menthe 25 cl, zilio 33 ¢, GRUEIN 25 i, Nectar d'orange PAGO 25 cl,
: Sprite 25c|,®0range 25 cl, Jus de pommes PAGO 25 cl®, :
OREZZA 33 cl, sirop a I'eau 33cl

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________ o ¥ e
VOTRE GLACE v ML t‘ T

PARFUMS AU CHOIX 2 BOULES / 3 BOULES....................ccovrrrrerrreee 5€20 / 6€20 o L (el [z e l:_,
g@% M%g@%% Sorbet plein fruit : framboise, fraise, citron vert, passion : T

Créme glacée : vanille & I'extrait de vanille de Bourbon de TOUS LES MERCREDIS L | _-

- x Madagascar, café arabica de Colombie, ) ; ) _ MENU ENFANT™™
D [iesliegi T otnctes caramel a la fleur de sel de Camargue, chocolat noir : Une garniture et une sauce incluses
s - orbets plein fruit sont Glace : noix de coco, nutty* : .
CARTE DOR. fabriqués en France : dans vos menus D
DELICIEUSEMENT ENGAGE b Y TOPPING AUCHOIX® = X0 0% Ml 8t B0 0l 0€60 2¢ GARNITURE : +2,50 € .
Ej de nos régions Creme fouettée, sauce au chocolat, sauce au caramel beurre salé, : 2¢SAUCE : +0.50 € AU LIEU DE 8€9° &
brisures de sablé : } g

L " " n Jed A 1 & : cuisson braise. @ : végétarien. IGP : Indication Géographique Protégée. (1) Filet de merlu croustillant. (2) Jus et nectars de fruits a base de concentré.
&8P : Pour I'achat d plat adulte (hors entrées et desserts), hors menus. 4 : cuisson braise. *Nutty : chocolat-noisettes. (3) Steak haché de 100 g. (4) Filet de cabillaud croustillant. (5) Conformément a la réglementation, contient des sucres naturellement présents. *Hors week-end et jours fériés.
**1 surprise offerte pour I'achat d’'un menu enfant dans la limite des stocks disponibles. ***Valable tous les mercredis midis et soirs.
Dans la limite de 2 menus enfant a 4,90€ pour I'achat d’1 plat adulte, (hors entrées et desserts).
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11'ln1 et
slaniches’

ROUGE - IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Casanova &
BLANC - IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Casanova &

ROSE - IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Casanova &

WHISKY, RHUM & CIE

WHISKY WILLIAM LAWSON (4CL).........ccoorrrrrreeeersrreereeenssene 6€50
BALLANTINE'S WHISKIES (4CL)..........ccoooovvvveeirernriiiisnneees 800
WHISKY JACK DANIEL’S (4cL)

RHUM BACARDI CARTA ORO (ACL) ........rvvveerrnrerereeensreeneeees 6<50
VODKA ERISTOFF (CL).........ooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 6€50
GIN BOMBAY SAPPHIRE (4CL) ...........ccooovvervvveeneiccseees 7€90
WHISKY P&M SINGLE CORN (4cv) & B2 9€00
Supplément soda ou jus.................coooveooorveceerrceecreeeeeen 2€00

‘ ‘ HIPPO_AH25_CARTE_FOOD_12P_192x315mm_SHF_AJACCIO_EXE.indd 12-13

. gy
A
HippOPOTES

(
CHAMPAGNE
& PETILLAN

CHAMPAGNE GH MARTEL
BRUT PRESTIGE ...................cccconiiin, 9€90 ... 45€90

DIGESTIFS

LIMONCELLO & (8CL) ...
MYRIERR: (a6l FEiEvE iS S st nis i )
GET 27 / GET MENTHE CITRON (4cL)...
BAILEYS "acL) S Ea - Ta's S comals S s et Sy
CALVADOS @acuyts . S Wi & 8w b 0 el
COGNACG VSOP (4CL)..........oeeceeeeeeee e
ARMAGNAG (4CL)..........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
POIRES WILLIAMS (ACL).........ooorvvveeerrrrrerreeennssseeeeeeennns

— LES VINS —

15 CL? 37,5 CL‘ SOCL‘ 75CLi

LEGERS ET FRUITES

IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Terra DiiNostri & ... ... . . . ... 4€80 1 1-8g T M s WARITCn WY 23€20
Fruits noirs, notes de myrte, tanins ronds

BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP LE VIN DES HIPPOPOTES - Domaine des Nugues................. 5€90r Mo 1 Wiss &% ' 00000 e 25€90
Fruits rouges et épices fines

BROUILLY AOP - Georges Dubceuf ... 6€20............. jI5E50 N | %[5 TRICE 29€90
Robe rubis, notes de pivoine et de cerise, bouche fraiche

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOP PINOT NOIR = MIIIEDUIS ............c..oooooooeeeeeeee s 35€90

Arébmes de griottes et de fraises, souple et équilibré

PUISSANTS ET EPICES

AOP AJACCIO - Domaine de Pietrella & ... BE20MENIY W o LT W o TR T 24<€90
Notes de groseille, orange confite, élégant et d'une belle finesse.

LUSSAC-ST-EMILION AOP - Chateau Haut-Seégur ... 6€90.....0 L bk 21€90......... 27€90
Elégant, charpenté, tanins puissants

IGP ILE DE BEAUTE (ORIGINE CALVI) - Clos Culombu "Tribbiera™ & Fi oo 27€90
Tanins souples, fruits noirs et épices douces.

AOP CORSE - DOMAINE DE LA PUNTA - Domaine de la Punta & ... 32€00
Notes de fruits noirs acidulés, tanins fins.

COTES-DU-RHONE AOP « BELLERUCHE » - Maison M. Chapoutier ... 76200 % MM Wt AT S 33€90

Fruits noirs, épices douces, bouche ronde et généreuse

RONDS ET GOURMANDS

B HOTRE VIN D EXCEPTI0N e o= = ;
: AOP CORSE (ORIGINE CALVI) - Clos Culombu "Ribbe rosse" & . 54¢€90 :
: Fruits noirs, élégant, veloute et gourmand. :
i CROZES-HERMITAGE AOP = E. GUIGAI ....................oooocoo oo oo oo e 49€90 :
el el e G [pielentls, ez éltaless o ¢ i s beluans enrple o8 diugies, sdeuiv cueleey
CHINON AOP « LES BOISSELIERES » - Couly-Dutheil®exs . a re e’ WS bRy Th . % S 0 E 16€90......................... 32€90
Fruité intense, un vin tendre et moelleux
PIC-SAINT-LOUP AOP HERITAGE "AN 1189" - Gérard Bertrand...................... GE90F . IS W | o WRILTN T 32€90
Robe rouge profond, nez de fruits rouges et d’épices, bouche gourmande avec des notes de garrigue et de fruits mars
HAUT-MEDOC AOP « LES GRANGES » - Des domaines Edmond de ROthSChild ... 38<€90

Robe sombre et brillante, nez de fruits noirs, bouche complexe et veloutée

AMPLES ET FRAIS
IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Terra Dii NOStri & ... 4€70M T bl N LA 8

Frais et fruité, arbme de pomelo Corse et fruits blanc

SAUMUR AOP LE VIN DES HIPPOPOTES - Chenin BIanc...........................cccccoccoiooniiiiii, 4€90" =1 " TRR BT TN SO 23€90

Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOP - Millebuis ... GES0FEnRNnCTRIE T R 32€90

Notes de fleurs et de fruits blancs, frais et minéral

SECS ET FRUITES

AOP AJACCIO - Domaine de Pietrella & ... 5€20. ;. i LESE o e T 24€90
Agrumes, poires et pommes vertes.

IGP ILE DE BEAUTE (ORIGINE CALVI) - Clos Gulombu "Tribbiera™ & o e 28€00
Fruité et floral, frais et délicat.

AOP CORSE - Domaine de Ia PUNa & ... . oo 34€00

Aromatique, notes de fruits jaunes et fleures blanches

IGP ILE DE BEAUTE - Domaine Terra di i NOSTIT & ...............cooooeeese s 4670 b4 ol N0 MU N S 23€00
Frais, notes de poivre et fruits rouges acidulés

IGP MEDITERRANEE LE VIN DES HIPPOPOTES - Peyrassol B8 . . . ... 4€90).  Ter . M TROEMTLT 23€90
Notes de petits fruits rouges, vif et frais

AOP AJACCIO - Domaine de Pietrella & ... .. .. .. ., 5208 N0 1 % - TS i 1 24€90
Fleurs et fruits rouges, structuré, frais et persistant.

AOP'GORSE= Domaine dejla Punta & I % &% s NSl 0 DO E e Sl ST ML R 32€00

Rosé élégant, fruité, gourmand et minéral.

AOP : Appellation d’Origine Protégée. IGP : Indication Géographique Protégée. Ml Produit biologique. Les boissons alcoolisées sont réservées exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non

titulaires d’'une licence IV, nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu’en accompagnement d’un plat. Informations portant sur les allergénes sont disponibles dans votre restaurant ou sur hippopotamus.fr/
allergénes. Pour tout renseignement, un guide est disponible a I'accueil. Prix nets, service compris. Photos non contractuelles. © Photographe : A. Chemin. Imprimé par CAP IMPRESSION - 9, rue Salvador Allende
- Z.l. des Glaises - 91124 Palaiseau Cedex. HIPPO EXPLOITATION - SNC au capital de 26 067 450,25 € - 322 566 043 R.C.S. Nanterre - Siége social : Levallois-Perret. Octobre 2025 - SHF - AJACCIO ‘K/Mpmm'vsnri
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