AR LE STEAKHDUSE SNVITE CHEZ VOUS ! o
Suivez-nous @ @ @ (o - Pk
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50CL
1664 BLONDE (5,5°)..........ovooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesee 5€70....... 8€90
Lager francaise
GRIMBERGEN................coocovvoeeeeeeeee 5€90...... 9€10
MONACO / PANACHE ........cccoorooerivreeeeeesseeresns 5€70........ 8€90

BOISSONS
FRAICHES

GOCA COLA, SANS SUCRES, CHERRY (33cL) ............. 4€60
ORANGINA (25cL) / OASIS TROPICAL (25cl)................ 4€60
SPRITE @5y vt 5 B 10 0 TN NI 1 T e 4€60
FUZETEA THE NOIR PECHE /

THE VERT CITRON VERT & MENTHE (25c¢L)................ 4€60
SCHWEPPES INDIAN TONIC / AGRUM (2scuy.............. 4€60
NECTAR DE FRUITS GRANINI (25¢L)............ccovvevennne 4€60
Orange*

JUS DE FRUITS GRANINI 25CL).........cooovveerererrrnnn. 4€60
Pomme*

Cherry

- el CGl. Gady Oasks Sprife |
@ fuzetea. :r..'5=' llel‘l'ier granini

EAUX

50CL 1L
FLEN
EANMRCEEE |t . O VL 4€30. ..o 6€10
PADGITH LTI Y 0 ol B T 4€50.................. 6€30

*Jus et nectars de fruits a base de concentré. IGP : Indication Géographique Protégée. AOP : Appellation d’Origine Protégée.

NOTRE SELECTION DE

VINS
rYY

31,5CL 75CL

BEAUJOLAIS-VILLAGESAOQP ............... 7€00 54 8. 0. 0% 35¢€00
LE VIN DES HIPPOPOTES
Domaine des Nugues
Fruits rouges et épices fines
BROUILLYAOQP ..o, 8€00...... 22€00......40€00
Georges Duboeuf
Robe rubis, notes de pivoine et de cerise,
bouche fraiche

e LR Y R TR 12,5CL 75CL
SAUMURADOP ... 7€50......37€50

LE VIN DES HIPPOPOTES

Chenin Blanc
Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

IGP PAYS D'0C « LYS DE CASTELLUM »................ 7€50......37€50
CHARDONNAY

Gérard Bertrand
Or intense, nez de péche et de coco,
bouche longue et ample

......................................... 12,5CL 75CL
IGP MEDITERRANEE. ..o 7€00......35€00
LE VIN DES HIPPOPOTES

Peyrassol

Notes de petits fruits rouges, vif et frais

— LES VINS —

12,5CL 25CL 50CL
IGP PAYS D'OC.......ooooocooooeeeee 6€50........9€95 . 15€50
CABERNET SAUVIGNON - ROUGE
IGP GARDROSE...........oooooooooo 6€50......9€95 . 15€50
IGP PAYS D'OC 15€50
CHARDONNAY - BLANC

— APERITIFS —

KIRT(2 Lyl ™ "5 St it 5 | | ol I o ™ s T 7€00

Mdre, cassis, péche

— A PARTAGER —

PANIER DE GRIGNOTAGE FROMAGER

(10 PIECES) / (20 PIECES) .........cocvecveeeeeeeeeeereean. 11€50 / 18€95
Bouchées au chévre, a ’lemmental,
au camembert et au cheddar, sauce Hippo

PANIER DE GRIGNOTAGE CLASSIQUE

(8 PIECES) / (16 PIECES)..........c..cooveeeeeeeeeeeeeeeeriesians 11€50 / 18€95
Wings de poulet, croquettes de jambon ibérique,
beignets de calamars, onion rings, sauce BBQ

WINGS DE POULET (6 PIECES)..............ocormerrrveicrrecenines 11€50

Epices, sauce BBQ

Produit biologique. Les boissons alcoolisées sont réservées

exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV, nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu’en accompagnement d’'un plat.
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* PETITE FONDUE -

— ENTREES —

RAVIOLES AU COMTE & ........oooooveeveeerereeeern. 9€90
Ravioles du Dauphiné Label Rouge, crémeux comté
(EUF POCHE AUX CHAMPIGNONS & ........................ 9€50

CEuf poché, champignon roti, crémeux de champignons
et mouillettes

CEUFS MAYONNAISE 2 .........o.ooooooreeeeereeeeeereeesens 6€60
CEufs durs, mayonnaise, ciboulette
TARTINE DE CHEVRE /& ..., 8€95

Focaccia toastee, crémeux de chevre, chévre-miel,
pesto vert, graines torréfiées, salade mélangée

TERRINE DE CAMPAGNE 2 ™ ..................cocooevvennenn. 7€50
Pain toasté, cornichons, salade mélangée
PETITEIFONDUE .= &%= . % 0l sk e R o 8€95

Fondue fromagere au saint-nectaire, chiffonnade de
jambon sec, cornichons, pain toasté

— BURGERS —

= VERSION XL

cesseseennscccssnnee T gon [L4ERQ| ceeeesssssssceseeaans

BURGER L'ORIGINAL .............cccooeveririiiieeeeee e 20€95
Steak haché facon bouchére 4 W, bacon grillé,

cheddar, oignons confits, salade romaine,

sauce cocktail, bun brioché

BURGER CHICKEN .................ccoooiieeceeee e 19€95
Filets de poulet croustillants, sauce cheddar, oignons rouges,
salade romaine, sauce cocktail, bun brioché

Supplément bacon grillé +2€00

STEAKHOUSE BURGER ...............ccocooeiiiieciccecece e 22¢€50
Steak haché facon bouchére 4 W, bacon grillé,

créme de saint-nectaire**, oignons confits,

mayonnaise a l'ail noir, bun noir

CHEESEBURGER ..................c.ccooviiicicr e 19€95
Steak haché facon bouchére 4 P, cheddar, cornichons,

sauce ketchup et yellow mustard***, bun brioché

Supplément bacon grillé +2€00

BURGER MONTAGNARD .............c.ocoeoviiiciecece e 22¢€50
Steak haché facon bouchére 4 P, fromage a raclette fumé,
galette de pomme de terre, bacon grillé, oignons confits,
sauce mayonnaise a l'ail noir, oignons crispy, bun brioché
Supplément bacon grillé +2€00

— SALADES & CO —

SALADE CAESAR................coeeeeeeeeeeeeeeee et 19€95
Filets de poulet croustillants, parmesan AOP, salade romaine,
pain grillé a I'huile d'olive, sauce caesar,

oignons rouges

SALADE STEAKHOUSE ...............ccocooeeeeeeeeeeeeeeeeee 20€50
CEuf poché, fines tranches de boeuf mariné au poivre, salade
mélangée, oignons rouges, bouchée a I'emmental, sauce
crémeuse poivrée, oignons crispy

TARTINE COMTEBRESAOLA ...............ccooveeeieceee, 18€50
Pain de campagne aux graines, béchamel aux 3 fromages

et moutarde a I'ancienne, gratiné au comté, bresaola. Servie
avec salade et frites

GRATIN DE RAVIOLES /...........ooooooveerereeeeeeceeeeeerenen. 17€95
Ravioles a la ricotta, champignons et épinards,
crémeux de comté gratiné

« TARTINE COMTE BRESAOLA -

TREN p@agg @Ng .......................

FISH & CHIPS ~ Pscho durablo == ...........ocouvvureeeennnnn.. 19€50
Filet de merlu croustillant, sauce tartare
PAVE DE SAUMON ...........ovoevoveeeeeseeereseeeserenen 18€95

Sauce vin blanc

% A TOUS NOS CLIENTS, VEGETARIENS, FLEXITARIENS ET AMATEURS DE VIANDE : #

Remplacez la viande de votre burger par notre délicieux haché végétal
qui reproduit la saveur et la texture de la viande. (supplément +1€)

4 »:100 % Francais. ’ : végétarien. AOP : Appellation d'Origine Protégée
* +4.50€ le double steak et +3,50€ la double galette végétale ** a base de fromage saint-nectaire ***moutarde jaune
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NOS VIANDES

DES MORCEAUX PARMI DES ORIGINES HIPPOPOTAMUS SOUTIENT

LES PLUS FINS ET LES ELEVEURS ET
LES PLUS NOBLES. AN S e LE SAVOIR-FAIRE FRANCAIS !

LES
INCONTOURNABLES

BAVETTED’ALOYAU ............cocveiieecceee e 21€50
Piéce de viande aux fibres longues véritablement
golteuse, nappée de sauce aux échalotes

FAUX-FILET € ®...........c.ooviriieeiceeeeeee e 23€95
Légérement persillé, révéle la finesse
du grain et sa tendreté

STEAKAUPOIVRE @ ®...............ocooviececee, 22€95
Devenu un incontournable, une piéce de sélection
relevée par sa sauce généreuse aux poivres

STEAKA CHEVAL € ® ........ooooioieeeeeeeeeeeseeeeeens 16€50
Steak haché facon bouchére 4 W, ceuf sur le plat
STEAKHIPPO & W Tz Ste W o i s e Lo ih ] 19€95

Fagon maitre d’hétel : ail, persil.
Tout le fondant d’un classique revisité

DOUBLE HACHE MONTAGNARD & ®.................c.c.c......... 21€95
Double steak haché facon bouchére, fromage a raclette
fumé, galette de pomme de terre, bacon grillé, sauce
mayonnaise a l'ail noir, crémeux de comté*, oignons crispy

* STEAK AU POIVRE -

POULET
RIBS & CO

DEMIPOULETROTI @ ™ ..o, 21€95
Pommes de terre sautées et son jus

RIBS'BBQ). ™ . e M W T Jww Sl w0 TN 22€95
Travers de porc marinés, sauce BBQ

JAMBON GRILLE® ™ ..o 16€95
Frites & sauce au choix

ANDOUILLETTEAAAAA S ® o, 18€95
BROCHETTE DE POULET XL ™ ENV.3006 ....................... 20€50

Hauts de cuisses de poulet marinés, X
épices cajun et citron vert, frites et sauce au choix

@ SUGGESTION : IGP MEDITERRANEE
LE VIN DES HIPPOPOTES - PEYRASSOL [E

CARPACCIOS DE B(EUF « »

| PARMESAN. . o il e ko omin o e 19€95
Fines tranches de boeuf, parmesan AOP,
salade mélangée, pesto

TARTARE AUX COUTEAUX CHAROLAIS « »
CEASSIQUESS & “Ne-ls: o SO SRS MRl s m B 21€95

Tartare assaisonné par nos soins a déguster cru

* CARPACCIO TARTARE -

*sauce a base de comté. ﬂ : végétarien. « ® : 100 % Francais. Il Produit biologique. IGP : Indication Géographique Protégée. AOP : Appellation d’Origine Protégée
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DE NUSPREIEEUPATIDNS

LE SECRET DE LA QUALITE DE NOS VIANDES RESIDE DANS LA METHODE DE SELECTION ET DE MATURATION RIGOUREUSE DE NOS BOUCHERS.
GRACE A UNE MATURATION MAITRISEE, CHAQUE PIECE REVELE SA TENDRETE ET SON GOUT UNIQUE, SUBLIMEE PAR UN PERSILLAGE D’EXCEPTION.

? SUGGESTION : BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP
LE VIN DES HIPPOPOTES - Domaine des Nugues

ENTRECOTE ENV.3006. € ™ ............ooooommivmmirrmerrmrsrecesrene 31€50

Persillée, fondante et tendre

LA

SUGGESTION : BROUILLY AOP
Georges Duboeuf

FILET DE BCEUF CHATEAUBRIAND « ®.................. 28¢€95

Une piece noble a la tendreté garantie

* FILET DE BOEUF CHATEAUBRIAND -

GRAND CRU
DAILLEURS

ONGLET IRLANDAIS ... 26€95
La plus golteuse de toutes les piéces
de boeuf qui vient d’Irlande

— GARNITURES” — — SAUCES"—
 BEARNAISE * BBQ
¢ FRITES * RIZ PILAF « POIVRE . SAUGE HIPPO
o POMME DE TERRE AU FOUR  « »  HARICOTS VERTS' « ROQUEFORT .
o GRATIN DAUPHINOIS o SALADE MELANGEE o CHIMICHURRI :
sauce argentine ot ndinetiee. gomeria,
ASSIETTE DE GARNITURE SEULE ..............ooooooo... 6€90 auxherbes e

© SAINT-NECTAIRE

4 »:100 % Francais. AOP : Appellation d’Origine Protégée * Légumes produits en France. (1) Garnitures et sauces en accompagnement d’un plat. 2¢ garniture = 2,90€, 2¢ sauce = 0,50€.
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