
Le Steakhouse s’invite chez vous !
à emporter ou en livraison(1)

COMMANDEZ

en restaurant, en ligne sur hippopotamus.fr 

ou auprès de nos partenaires

&

Suivez-nous
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 : produit biologique. * Jus et nectars de fruits à base de concentré. IGP : Indication Géographique Protégée. AOP : Appellation d’Origine Protégée.
Les boissons alcoolisées sont réservées exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV,

nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu’en accompagnement d’un plat.

APÉRITIFS

EAUX
MINÉRALES

BOISSONS 
FRAÎCHES

COCA-COLA, SANS SUCRES, CHERRY (33 CL) ..............4€20

ORANGINA (25 CL) / OASIS TROPICAL (25 CL) .................4€20

SPRITE (25 CL) / FANTA ORANGE (25 CL) ..........................4€20

FUZETEA THÉ NOIR PÊCHE /
THÉ VERT CITRON VERT & MENTHE (25 CL) ..................4€20

SCHWEPPES INDIAN TONIC (25 CL).................................4€20

PERRIER (33 CL) ...................................................................4€20

LIMONADE (20 CL) ...............................................................3€20

DIABOLO (20 CL) ...................................................................3€30
Fraise, menthe, grenadine

NECTAR DE FRUITS GRANINI (25 CL) ..............................4€00
Abricot*, ananas*, orange*

JUS DE FRUITS GRANINI (25 CL) ......................................4€00
Pomme*, tomate*

50CL 1L

 ..............................................................4€20 ......................5€20

 ................................................................4€50 ......................5€50

 ......................................................4€90 ......................5€90

KIR (12 CL) / KIR ROYAL (12 CL) ...........................................4€50 / 7€90
Mûre, cassis, framboise, pêche

MARTINI BIANCO, ROSATO, ROSSO (6 CL) .................................4€90

AMÉRICANO (8 CL) ...........................................................................6€50
Martini Rosso, Martini Dry, Campari, orange

RICARD (2 CL) ....................................................................................3€90

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 CL

BEAUJOLAIS-VILLAGES AOP LE VIN DES HIPPOPOTES .......5€90
Domaine des Nugues
Fruits rouges et épices fi nes

BROUILLY AOP ................................................................................6€20
Georges Duboeuf
Robe rubis, notes de pivoine et de cerise,
bouche fraîche

LUSSAC-ST-EMILION AOP ...........................................................6€90
Château Haut-Ségur
Élégant, charpenté, tanins puissants

CÔTES-DU-RHÔNE AOP « BELLERUCHE » ...............................7€20
Maison M. Chapoutier
Fruits noirs, épices douces, bouche ronde et généreuse

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 CL

SAUMUR AOP LE VIN DES HIPPOPOTES ..................................4€90
Chenin Blanc 
Notes de tilleul et de miel, tendre et persistant

IGP PAYS D'OC « LYS DE CASTELLUM » CHARDONNAY ......6€50
Gérard Bertrand 
Or intense, nez de pêche et de coco, 
bouche longue et ample

IGP CÔTES DE GASCOGNE SAUVIGNON BLANC .....................5€90
Les Fumées Blanches
Robe jaune pâle, nez d’agrumes et de fruits exotiques, 
bouche longue et élégante

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 CL

IGP MÉDITERRANÉE - LE VIN DES HIPPOPOTES ...................4€90
Peyrassol 
Notes de petits fruits rouges, vif et frais

IGP PAYS D'OC GRIS BLANC .......................................................5€20
Gérard Bertrand
Rosé très pâle, idéal toute l'année

CÔTES DE PROVENCE AOP - LES TEMPLIERS ........................6€90
Peyrassol 
Rosé pâle aux refl ets argentés, frais et rond
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COCKTAILS
SANS ALCOOL

COCKTAILS
COUPS DE CŒUR

POMME D'AMOUR (16,5 CL) ................................................8€90
GOURMAND ET FRUITÉ
Gin Bombay Sapphire, sirop de sucre de canne,
jus de citron vert, jus de pomme(3), sirop de grenadine

MANDA'RHUM (18 CL) ........................................................8€90
NOTES DE NOISETTE ET D'AGRUMES
Rhum Bacardi Carta Oro, sirop de noisette,
purée de mandarine Ponthier(2), jus de pomme(3)

THÉ GLACÉ HIPPO (20 CL) ...............................................................6€90
VANILLÉ, RAFRAÎCHISSANT, FLORAL
Sirop de thé vert, sirop de vanille, jus de citron vert

RED BERRIES (16 CL) .......................................................................7€20
FRAIS, FRUITÉ ET LÉGÈREMENT FLORAL
Martini Vibrante (sans alcool, alc. 0,5% vol),
sirop de framboise, jus de pomme(3),
boisson aux fraises, jus de citron vert, orange

VIRGIN PARADIS (18 CL) .................................................................7€20
TROPICAL, NOTE D'ORGEAT ET FRUITÉ
Purée de fruits de la passion(2), nectar d’ananas(3),
sirop d’orgeat, jus de citron vert

VIRGIN MOJITO ORIGINAL OU AUX FRUITS (14 CL) ..................7€20
FRAIS ET MENTHOLÉ
Perrier, citron vert, jus de pomme(3), menthe fraîche
Disponible en version fruitée : purée de framboise(2)

ou de fruits de la passion(2) au choix

MANDARETTE (18 CL) ......................................................................7€20
NOTES DE NOISETTE ET D'AGRUMES
Martini Floreale (sans alcool, alc. 0,5% vol),
purée de mandarine Ponthier(2), sirop de noisette,
jus de pomme(3), jus de citron vert

BIÈRES
 . . . . . . . . . . . . . . 25 CL 33 CL 50 CL

1664 BLONDE (5,5°) ......................................4€90 ....... 5€90 .......8€20
Lager française

1664 BLANC (5°)...........................................5€50 ....... 6€90 .......8€90
Pointes d’agrumes

GRIMBERGEN BLONDE (6,7°) .....................5€50 ....... 6€90 .......8€90
Abbaye aux notes de fruits mûrs
et d’épices

PICON BIÈRE ................................................ 5€50 ....... 6€90 .......8€90

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33 CL

GRIMBERGEN ..................................................................................6€50
Blanche (6°), Rouge (5,5°), Ambrée (6,5°)

1664 (0,0°) .........................................................................................5€90
Sans alcool

IPA ST AUSTELL - PROPER JOB (5,5°) ........................................6€90
Une amertume franche

COCKTAILS
CLASSIQUES

SANGRIA* ROUGE MAISON (18 CL) ...............................................6€90
FRAIS, ÉPICÉ ET FLORAL
Vin rouge Cabernet Sauvignon IGP Pays d'Oc,
jus d’orange(1), sirop de vanille, Vodka Eristo� 

MOJITO ORIGINAL OU AUX FRUITS (14 CL) ................................8€50
FRAIS ET MENTHOLÉ
Rhum Bacardi Carta Oro, citron vert, menthe fraîche, 
Perrier, sirop de sucre de canne
Disponible en version fruitée : purée de framboise(2)

ou de fruits de la passion(2) au choix

ST-GERMAIN SPRITZ (14 CL) .......................................................10€50
FRAIS, FLORAL ET DOUX
Liqueur de fl eur de sureau St-Germain,
Martini Prosecco, Perrier, citron jaune

APEROL SPRITZ (14 CL) ...................................................................8€50
LÉGÈREMENT AMER, INTENSE ET RAFRAÎCHISSANT
Aperol, Martini Prosecco, Perrier, orange

PIÑA COLADA (16 CL) .......................................................................8€50
EXOTIQUE, DOUX ET CRÉMEUX
Rhum Bacardi Carta Oro, purée de coco(2),
nectar d’ananas(3)

SEX ON THE BEACH (18 CL) ............................................................8€50
FRUITÉ, SAVOUREUX ET DOUX
Vodka Eristo� , crème de pêche de vigne, jus d’orange(1),
boisson au cranberry

• Mandarette • Pomme d'amour • Mojito Original •

 Nos cocktails sont faits à base de sirop . Tous nos jus de citron vert sont des concentrés à base de Pulco Citron Vert. (1) Pur jus 100% orange. (2) Préparation concentrée à base de purée 
de fruits. (3) Jus et nectars de fruits à base de concentré. IGP : Indication Géographique Protégée. * Boisson aromatisée à base de vin produite en France. Les boissons alcoolisées 

sont réservées exclusivement aux personnes majeures. Pour nos restaurants non titulaires d’une licence IV, nous ne pourrons vous proposer un apéritif qu’en accompagnement d’un plat.
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Salades Veggie

À PARTAGER

Panier de grignotage classique • PLANCHE DES COPAINS

Comme une envie de ...

Tartine

• Toasty cheesy bresaola •

Valable tous les midis du lundi au vendredi*

Plat du jour

Lundi
GRATIN MONTAGNARD
Pommes de terre, fromage à raclette fumée, 
chi�onnade de jambon sec, salade mélangée**

MARDI PARMENTIER DE BŒUF(5) 
Salade mélangée** 

MERCREDI AIGUILLETTES DE POULET 
Sauce crémeuse(6) et champignons, frites**

JEUDI
P’TIT HACHÉ ST-NECTAIRE 
Steak haché façon bouchère , crémeux  
de saint-nectaire(1), oignons crispy, frites**

VENDREDI PARMENTIER DE CABILLAUD 
Salade mélangée**

 : produit biologique.  : cuisson braise.  : végétarien.  : viande 100 % française. AOP : Appellation d'Origine Protégée. Onion rings : beignets d'oignon. Crispy : croustillant. 
Wings : ailes de poulet. Toasty cheesy bresaola : tartine aux fromages & bresaola. (1) Sauce à base de saint-nectaire. (2) Sauce à base de comté. (3) Sauce à base de fromage de chèvre. 
(4) Comté AOP, Emmental, Beaufort AOP. (5) Sauce bolognaise. (6) Sauce crémeuse à base de vin blanc. * Hors week-end et jours fériés. ** Le plat du jour est servi avec une garniture 

et une sauce incluses. 2e garniture à 2€50 et 2e sauce à 0€50.

13€90

GRATIN DE RAVIOLES ��������������������������������������������������� 13€90
Ravioles à la ricotta, champignons 
et épinards, crémeux de comté(2) gratiné

TOASTY CHEESY BRESAOLA������������������������������������������� 13€90
Pain de campagne aux graines, béchamel 
aux 3 fromages(4) et moutarde à l'ancienne, 
gratiné au comté, bresaola. Servie avec 
une salade mélangée et des frites

SALADE CAESAR���������������������������������������������������������������� 15€90
Filets de poulet croustillants, parmesan AOP, salade 
romaine, oignons rouges, pain grillé à l’huile d’olive, 
sauce caesar

SALADE STEAKHOUSE��������������������������������������������������������17€90
Œuf poché plein air, fines tranches de boeuf mariné 
au poivre, salade mélangée, oignons rouges, bouchées 
à l’emmental, sauce crémeuse poivrée, oignons crispy

PLANCHE DES COPAINS�������������������������������������������������������16€90
Fondue fromagère au saint-nectaire(1), terrine 
de campagne , camembert, rosette de Lyon, 
chi�onnade de jambon sec, cornichons, pain toasté

PANIERS DE GRIGNOTAGE

FROMAGER (10 PIÈCES) / (20 PIÈCES)���������������������������9€90 / 16€90
Bouchées au chèvre, à l’emmental, au camembert
et au cheddar, sauce cocktail

CLASSIQUE (8 PIÈCES) / (16 PIÈCES)�����������������������������9€90 / 16€90
Wings de poulet, croquettes de jambon ibérique, 
beignets de calamars, onion rings, sauce BBQ

WINGS DE POULET BBQ (6 PIÈCES) / (12 PIÈCES)���������8€90 / 16€90
Épices, sauce BBQ

• Petite fondue •

ENTRÉES
TERRINE DE CAMPAGNE ���������������������������������������������5€90
Cornichons, salade mélangée, pain toasté

RAVIOLES AU COMTÉ �����������������������������������������������������7€90
Ravioles du Dauphiné Label Rouge, 
crémeux de comté(2)

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD�������������������������������������9€90
Fleur de sel de Camargue, pain toasté 

 SUGGESTION : MONBAZILLAC AOP - Château de Vari ��������� 8€20

TARTINE DE CHÈVRE ������������������������������������������������������6€90
Focaccia toastée, crémeux de chèvre(3), chèvre-miel, 
graines torréfiées, pesto vert, salade mélangée

ŒUF POCHÉ AUX CHAMPIGNONS �������������������������������7€90
Œuf poché plein air, champignon braisé, crémeux 
de champignons et mouillettes

PETITE FONDUE���������������������������������������������������������������������7€90
Fondue fromagère au saint-nectaire(1), chi�onnade 
de jambon sec, cornichons, pain toasté
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